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osledné tohtoro¢né vydanie Falstaff Slovensko sme venovali
Vysokym Tatram. Niekto ich raz nazval najmensimi velhorami
sveta — a trafil to presne. Ked sa k nim bliZite, pdsobia naozaj
majestdtne. Zo Strbského Plesa, ktoré by sme mohli povazo-
vat za ich zadiatok, po Zdiar v Belianskych Tatrach je to viak
len necelych 40 km - vzdialenost, ktort prejdete autom za tristvrte hodiny.

Hovori sa, ze dobrého vela nebyva, a o Vysokych Tatrich to plati
stopercentne. Na malej ploche tu mame krdsne prirodné scenérie, pokoj,
ticho, ale aj vSetky vydobytky moderného sveta, ktoré nam vedia sprijem-
nit dni volna. V zime k tunajs$im pdzitkom urcite patri aj lyzovacka, ale tento
region nie je len o nej. Zima v Tatrach je aj o prechddzkach po zasnezenych
tatranskych osaddch ¢i okolo plies, o tichu, pokoji a vnimani sily prirody.

Ale tiez sa tu m6zeme trochu rozmazndvat. Tatranské hotely dnes patria
k najlepsim na Slovensku a v poslednych rokoch sa vyznamne posunula aj
troveri gastronomickych sluzieb. Na svoje si tu pride kazdy — ten, kto tazi
po tutulnej kaviarni s vyberovou kdvou, po bistre s jednoduchym, no kvalitnym
jedlom, ale aj fanusik fine diningu v luxusnom prostredi. Tatry dokonca posky-
tujd vyzitie aj pre milovnikov umenia, nad¢asového dizajnu a architektury.

Okrem zimnych pozitkov vo Vysokych Tatrach sme pre vas pripravili aj
velky specidl o lyzovackach v dalsich oblibenych eur6pskych destinaciach
— v Rakiisku, Dolomitoch, St. Moritzi ¢ v susednom Cesku.

A ak patrite k tym, o potrebuju v zime par dni dniku do tepla, aj pre vas
mame niekolko tipov na vylety do gurmdnskych destinacii spojenych
s exotikou od Singapuru cez Kandrske ostrovy az po Barbados.

A kedZe nase posledné tohtoro¢né ¢islo vychddza pred sviatkami, venovali
roka nevie predstavit. Champagne, crémant, cava, franciacorta, ale aj stdle
oblubenejsie slovenské sekty — to vSetko sme dopodrobna rozobrali na
nasledujtcich stranach, ktoré vam, pevne verime, sprijemnia sviato¢né dni.

Zelame vam krasne a pokojné sviatky!

Prijemnu zdbavu s magazinom
Falstaff Slovensko!

Radoslav Nackin
vydavatel Falstaff Slovensko

Elena Strapkova
Séfredaktorka Falstaff Slovensko

Wolfgang Rosam
vydavatel Falstaff
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Crowne Plaza Bratislava

Objavte Plaza Bar — novy chutovy
zazitok v srdci Bratislavy

V Plaza Bare sa stretdva moderny dizajn s novymi konceptami jedal a napojov.
V elegantnom prostredi si mdzete vychutnat’ nielen $pickové A la carte jedla, ale aj vynimocné
drinky - klasické aj sezénne koktaily - Ci kvalitné cigary a prémiové rumy v Cigar Lounge.
Plaza Bar je miesto, kde kazdy moment chuti vynimocne.

CROWNE PLAZA

BY IHG

Bratislava
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soké tatry /INTRO
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Velka Cast tatranskych
chodnikov je v zime
zatvorend, existuje vSak
mnoho daldich moznosti ako
si uzit zimnu prirodu.
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vysoké tatry
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vysoké tatry / sMoKovEC, LOMNICA, LESNA

Tatry v zime su esenciou romantiky. Prechadzka zo
Starého Smokovca do Tatranskej Lomnice, hoclah
pod hviezdami na Lomnickom stite, lyzovacka
v dvojtisicovej vyske, ale aj svetova gastronémia
a spickové wellness sluzby. Podme si to spolu uzit!

TEXT JARMILA HORVATHOVA, ELENA STRAPKOVA

Lomnicky tit je
najvy$sim miestom
na Slovensku, kde
sa Clovek moze
odviezt lanovkou.

Foto:'dodané OCR Vysoké Tatry
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Vysoké tatry/SMOKOVEc, LOMNICA, LESNA

PR =

ednou z najkrajsich moznosti, ako dosahuje vysku az 10,7 metra a je umiest-
nend v 25-metrovej kupole, kde sa teplota
udrzuje pod bodom mrazu.

Ak to prirodné podmienky dovolia, z Hre-
bienka sa d4 dostat do Starého Smokovca
na sankach — asfaltova cesta sa v zime meni
na sirokd 2,5 km dlhi sankarskd drahu. Ale
ani zimn4 turistika nie je v Tatrdch vyltice-
nd — pekné zimné vychadzky sa dajt urobit
napriklad z Hrebienka k Studenovodskym
vodopadom alebo na Zamkovského chatu.

si vychutnat naozajstni zimu v Ta-
trach, je prechddzka zo Starého
Smokovca do Tatranskej Lomnice,
ked je vsetko zahalené Cerstvo na-
padnutym snehom. Stadi sa prejst jednym
smerom (okolo § km) a naspit sa pohodlne
odviezt tatranskou eletrickou. Ked idete zo
Smokovca do Lomnice, je to stdle mierne
z kopca, kedZe Stary Smokovec lezi o nieco
vysSie ako Tatranska Lomnica.

KDE OZiVA LAD AJ HISTORIA
Najstarsou tatranskou osadou je Stary
Smokovec. Centrum zimného diania sa
v tejto lokalite sustredi na Hrebienku, na-

priek tomu, Ze sa tu uz nelyzuje a lyziarske
trate zarastli stromami. Je az neuveritelné,

ze pred polstorocim sa tu konalo finale

Svetového pohdra v alpskom lyzo-
vani a stretli sa tu vSetky najvacsie
hviezdy tej doby.

Hrebienok vSak pritahuje davy aj
dnes. Hlavnou atrakciou je urcite
Tatransky ladovy dém, impozant-
n4 stavba z ladu, ktora ma kazdy
rok int podobu. Dém je posta-
veny z 225 ton ladu a kazdy rok
ho tvori 20 rezbarov zo styroch
krajin sveta. Monumentdalna stavba
je v sezéne 2025/2026 inSpirovana
rimskou Bazilikou sv. Jana v Laterane,

22 [alstall dec—feb 2026

Zapad slnka na vrchole
stitov patri k najkrajsim
tatranskym zazitkom.

Kto chce v Starom Smokovci stylovo by-
vat a md rad spojenie historie s modernym
komfortom, médze sa ubytovat v jednom
z povodnych tatranskych grandhotelov:
Grandhotel Stary Smokovec, ktory sa na-
chddza len par metrov od stanice pozemnej
lanovky na Hrebienok.

V Starom Smokovci m4 tiez ndvstevnik
na vyber niekolko zaujimavych restaura-
cii so slovenskou kuchytiou v modernom
podani, napriklad Slowensku restauriciu,
Stary Smakovec & restaurdciu Spitz, ktord
vlastni rodina lyziarov Zampovcov. Pod
ndzvom Spitz restaurant & bar funguje
prevddzka pod vedenim Adama Zampu,
historicky najispesnejsieho slovenského
reprezentanta v zjazdovom lyZovani, od
roku 2020. ,,Chceli sme v Tatrach vytvorit

odkazuje na $picaté vrcholy Tatier, no
zaroven symbolizuje nas ciel varit
$pickové jedlo,* vysvetluje Adam
Zampa. Séfkuchér Stanislav Samko
tu vari vynikajuco pripravené jedla
z0 surovin prevazne z tatranského
regionu a lokalnych fariem. Okrem
a la carte pontkaju v mimosezone
aj degustacné menu a stcastou pre-
vadzky je $pickovy bar s ponukou
kreativnych drinkov svetovej trovne,
ktory Falstaff zaradil medzi 10 najlep-
Sich barov na Slovensku!

Foto: © Marek Hajkovsky, OCR Vysoké Tatry, dodané restauracia Spitz, TMR



V stanici lanovky na Lomnickom
Stite mozete stravit noc vo vyske
2 633 metrov nad morom.

NOC POD HVIEZDAMI

Ti, ktori chodia do Vysokych Tatier pravi-
delne, urcite budu sahlasit, Ze ich centrom
je Tatranska Lomnica. Prdve tu sa na-
chadza aj lyziarske stredisko s najvyssie
polozenou lyziarskou tratou na Slovensku,
ktord je v Lomnickom sedle. LyZovat tu
mozete v nadmorskej vyske 2 196 metrov.
V stredisku je tiez najdlhSia zjazdovka na
Slovensku, ktora ma 5,5 kilometra.

A pre tych, ktori nelyZujq, je tu atrak-
cia, ktort nemozno obist — lanovka, ktora
hosti vyvezie na Lomnicky $tit, do vysky
2 633 metrov. Dokonca sa tu d4 aj prespat
v komfortnom apartmdne priamo v sta-
nici lanovky. V cene je uvitaci aperitiv,
stvorchodova vecera v najvyssie polozenej
kaviarni na Slovensku, malé obclerstvenie
na druhy den po ceste dolu a malickosti,
ktoré ¢loveku sprijemnia pobyt na druhom
najvyssom stite Slovenska.

KJE DOST SNEHU,

7 HREBIENKA SA DA
DO SMOKOVCA DOSTAT
AJ NA SANKACH.

Samozrejme, aby bol pobyt perfektny,
musi spolupracovat aj pocasie, my sme

sa sem dostali az na tretikrdt. Dvakrat
lanovka pre silny vietor na Lomnicky $tit
nepremdvala. Tretikrat sme si vSak vSetko
vynahradili. Pri zapadajticom slnku to bol
neskutoény zazitok. Mate pocit, ze okolité
tatranské $tity si doslova na dosah ruky.
Behali sme po drevenych chodnikoch s mo-
bilmi, fotografovali sa a za nami chodila

Restauréacia Spitz
v Starom Smokoveci
hostom pontika Vysky sa daju spojit aj s gastronomic-

obsluha s uvitacim aperitivom...

prvotriednu kym zdzitkom — organizujt tu Veceru pod
kuchyfu aj bar

svetovej tirovne. hviezdami ¢i Tatransku veceru zazitkov.

Na prva vas vyvezu lanovkou na Skalnaté
pleso do vysky 1751 metrov. Okrem skve-
lého jedla v novej restaurdcii Panorama je

v programe aj Specidlne pozorovanie hviezd
a noc¢nej oblohy s odbornym vykladom od
vedcov z Astronomického tstavu SAV. Dru-
hé sa kona o par sto metrov niZzsie, v restau-
récii pri prestupnej stanici Start, kam
privezt hosti po uvitacom drinku z aprés-ski
baru v Tatranskej Lomnici tiez nie prave
kazdodennou dopravou - ratrakom. >
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Patrik Pokryvka,
vitaz narodného kola
Bocuse d'Or, svoje
kulindrske umenie
predvadza ako head
chef v hoteli Lor'lnnica.

HOTELY S HISTORIOU

Kto netizi po spani a jedeni v oblakoch,
ale m4 rad ubytovanie ,,blizsie pri zemi“

v miestach, ktoré dychaju histériou

a poskytuju vSetok komfort modernej
doby, ma v Lomnici na vyber hned dva
povodné tatranské hotely.

Grandhotel Praha postavili pred vyse sto
rokmi, nachadza sa v blizkosti lyziarskych
trati a ma vynikajuce wellness cetrum,
ktoré pravidelne vyhrdva ceny za najlepsie
hotelové wellness centrum v zdruzeni His-
torickych hotelov Eurdpy.

A potom je tu ,,Prva dima Tatier®, ako
nazyvaju pred niekolkymi rokmi krasne
zrekonstruovany pathviezdickovy hotel Lom-
nica. Ten svojich navstevnikov vital uz v roku

1894 a mnoho momentov z jeho historie si

24 alstall dec—feb 2026
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hostia mozu prezriet na historickych fotogra-
fidch, ktoré zdobia steny chodieb. V no-
blesnych priestoroch plnych vyznamnych
slovenskych aj eur6pskych umeleckych diel
na vés dycha nostalgia rakisko-uhorskych
Cias a hotel tak pontka nielen luxusné uby-
tovanie, ale aj umelecky zazitok. Specidlnou
kategériou je tunajSie wellness a vonkajsie
jacuzzi s uzasnymi vyhladmi na tatranské $ti-
ty. ,Zimnd sezona je u nds vzdy vynimocna
— hotel skrasluje elegantna viano¢na vyzdo-
ba, atmosféru dotvara nas tradicny stromcek
a prijemné teplo z krbu v Kaviarni Mozart.
Pre hosti sme pripravili aj $pecidlne zimné
menu a tematicky program, ktoré podciar-
kuju sviato¢ny raz tohto obdobia,“ hovori
riaditelka hotela Miriama Sevéikova.

Lomnica je zdroveri vyhladdvanou gur-
manskou adresou. Jej ReStauracia Sissi,
ktora je verna monarchistickym kulinar-
skym tradicidm, ziskala v prestiznom reb-
ricku Falstaff Awards 2025 titul NajlepSia
hotelova restauracia na Slovensku a vysla-
zila si tri zlaté vidlicky.

Kuchyriu tu vedie Patrik Pokryvka, jeden
z najtalentovanej$ich mladych slovenskych
$éfkucharov a tiez Cerstvy vitaz slovenské-
ho kola najprestiznejsej svetovej sutaze
kuchdrov Bocuse d’Or, ktory bude repre-

Wellness centrum Grandhotela
Praha patri v hodnoteniach
medzi najlepsie v Historickych
hoteloch Eurdpy.

RANDHOTEL PRAHA POSTAVILI
PRED VYSE STO ROKMI. NACHADZA

SA VBLIZKOSTI LYZIARSKYCH TRATI

A MA VYNIKAJUCE WELLNESS CETRUM.

zentovat Slovensko na eurdpskom findle
v marci v Marseille. V hoteli pracuje necelé
tri roky a ndpad ist s koZou na trh do tejto
stutaze vznikol po tom, Co sa jej ako kan-
didat minuly rok zucastnil executive chef
skupiny Tomas Sev¢ik a Patrik Pokryvka
mu robil kou¢a. Hoci mnohi ho povazovali
za favorita, on sdm to tak nevidel. ,,Mali
sme v hoteli velmi silnd jesen a na trénova-
nie, ktoré tato sutaz vyzaduje, sme tak mali
s timom malo Casu. Aj ked treba povedat,
Ze nam maximdlne vychadzali v ustrety,“
konstatuje. Jeho kulindarske umenie mozete
ochutnat nielen v ramci a la carte, ale aj
pocas popupovych degustacnych veceri.
Kto m4 chut v Tatranskej Lomnici na
menej formélne stolovanie, moze navstivit
reStaurdciu Humno Tatry pri lyZiarskych sva-
hoch ¢i Kuszmannov bazdr, kde je reStauricia
PaB s remeselnym pivom a rakisko-uhorskou
kuchytiou. Okrem toho je tu skvela pekdren
aj so zakuskami. Druht jej prevadzku otvorili
neddvno v Starom Smokovci, tam sa da tiez
posediet na kave s kolacikom.

WELLNESS OAZA

Len kilometer od Tatranskej Lomnice je osada
Stara Lesnd, ktora je sice na tatranské pomery
trochu dalej od lyziarskych svahov, mdzeme
ju vsak smelo oznacit za wellness odzu Vyso-
kych Tatier. V okruhu 200 metrov su tu hned
tri hotely s rozsiahlymi wellness a spa zonami
a Stvrty sa nachddza o dalsich 200 met-

rov dalej. Tunaj$i hotel Kontakt bol prvym
slovenskym hotelom s modernou rozsiahlou
spa a wellness zonou v ¢asoch, ked tu boli
tieto sluzby este doslova v plienkach. Hotel
Lesnd, ktory sa nachddza par desiatok metrov
od neho, ma zase iné dve prvenstva — stal sa
prvym ,,adult friendly” hotelom na Slovensku
aj jedinym, ktory ma znackové spa L’Occita-
ne. Ak vds zaujme vyraz adult friendly, tu je
malé vysvetlenie. Podla slovenskej legislativy
je koncept adult only, teda hotel bez deti, dis-
kriminaény, takze nie je mozny. Preto zvolili
koncept adult friendly, ¢o v praxi znamena,
Ze deti sice do hotela mozu, ale nemaju nijaké
$pecidlne detské sluzby a st im poskytované
rovnaké sluzby ako dospelym. >
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Wsoké tatry/SMOKOVEc, LOMNICA, LESNA

> Hotel presiel na tento koncept 1. 1. 2018
a majitel a riaditel Jozef Ivani¢ povazuje aj
po takmer ésmich rokoch prevadzky toto
rozhodnutie za spravne. ,,Sme prili§ maly
hotel na to, aby sme vedeli dokonale vyho-
viet vSetkym poziadavkam vsetkych skupin
hosti. Takze ak boli u nas spokojné pary,
boli nespokojné rodiny s detmi a naopak —
ked boli spokojné deti, boli ¢asto nespokojni
dospeli bez nich,” vysvetluje. Dalsim dévo-
dom zmeny bolo aj spotrebitelské spravanie
— prisli sice o Cast klientely, pary a ludia bez
deti v§ak rozhodne mifiaju viac penazi na-
priklad v lobby bare a tiez za znackové spa
procedury, ktoré patria k benefitom hotela.
Gastronémia v Starej Lesnej sa doneddvna
obmedzovala najma na hotelové reStaurdcie,
najlepsia z nich je opit v hoteli Lesnd. Tu
koncipuje menu a na kuchyriu dozera jeden
z najlepsich slovenskych séfkucharov Peter
Durco. Okrem hotelov sa dalo doteraz najest
len v tradi¢nej Zbojnickej kolibe, ktora je tu
uz desatrocia, a najnovsie aj v reStauracii
Famosa, ktort postavili pri hoteli Lesana. <

Wellness v hoteli Lomnica ponuka
okrem vnutorného bazéna aj
niekolko vonkajsich jacuzzi.

HOTELY

GRANDHOTEL STARY SMOKOVEC

Stylové ubytovanie spajajtice historiu s modernym
komfortom, nachadza sa len par metrov od stanice
pozemnej lanovky na Hrebienok.

Stary Smokovec 38, 062 01 Vysoké Tatry
grandhotel.sk

GRANDHOTEL PRAHA

Jeden z prvych grandhotelov v Tatrach
postavenych pred vyse sto rokmi. Je v blizkosti
lyZiarskych tratf a ma oceriované wellness
centrum.

Tatranskd Lomnica 8, 059 60 Vysokeé Tatry
ghpraha.sk

HOTEL LOMNICA

Prva dama Tatrier, krasne zrekonStruovany hotel
a miesto vybornej gastronomie. Jeho chodby su
zaroven galériou slovenského umenia.

Tatranska Lomnica 92, 059 60 Vysoké Tatry
hotellomnica.sk

HOTEL LESNA

Prvy ,adult friendly” hotel na Slovensku

s vynikajucimi gastronomickymi a wellness
sluzbami.

Stara Lesna 157, 059 52 Stara Lesna
hotellesna.sk

RESTAURACIE

SLOWENSKA RESTAURACIA

Miesto, kde sa spéja tradiéna slovenska kuchyra

s modernym podanim. Domaca atmosféra a autentic-
ké chute Tatier.

Hrebienok Resort II, Stary Smokovec 18100,

062 01 Vysoké Tatry

slowenska.sk

STARY SMAKOVEC

Podnik v centre Starého Smokovca je znamy chutnym
jedlom, prijemnou atmosférou a kvalitnou obsluhou.
Stary Smokovec 24, 062 01 Vysoké Tatry
centralsmokovec.sk

o

Hotel Lesna ponuka

okrem vysokokvalitnych
Wellness sluzieb aj $pickovi
gastronémiu, na ktoru
dozera Peter Durdo.

SPITZ RESTAURANT & BAR

Rodinna prevadzka lyziarskej rodiny Zampovcov
pontika priatelskd atmosféru s dorazom na
miestne ingrediencie, kvalitné vinne parovanie
a Spickovym barom.

Stary Smokovec 62, 062 01 Vysoké Tatry
spitzrestaurant.sk

RESTAURACIA HUMNO TATRY

Restaurant & Music Pub v blizkosti lanoviek

a lyziarskych svahov.

Tatranska Lomnica 14640, 059 60 Vysoké Tatry
humnotatry.sk

RESTAURACIA SISSI

Restaurécia Sissi ponutka kulinarsky zazitok

v honosnom historickom interiéri pod taktovkou
Séfkuchdra Patrika Pokryvku. Vedla nej je krasna
Kaviaren Mozart.

Tatranska Lomnica 92, 059 60 Vysoké Tatry
hotellomnica.sk/restauracia-sissi

PAB V KUSZMANNOVOM BAZARE
Restauracia s remeselnym pivom

a rakusko-uhorskou kuchynou.

Tatranska Lomnica 53, 059 60 Vysoké Tatry
kuszmannpab.sk

BAUX BALL

Najlepsia restaurécia v Starej Lesnej v hoteli
Lesnd, jedalny listok tvori a na kuchyrnu dozera
8éfkuchdr Peter Durgo.

Stard Lesnd 157, 059 52 Stard Lesna
hotellesna.sk

ZBOJNICKA KOLIBA

Tradi¢na prevadzka so slovenskou kuchynou,
Zivou hudbou, vhodna aj na oslavy.

Okruzna 103/5, 059 52 Stara Lesna
zbojnickakoliba.com

RESTAURACIA FAMOSA

Nova restaurdcia postavena pri hoteli Lesana
ponuka modernu interpretdciu jedal s dorazom
na lokalne suroviny.

Stard Lesnd 152, 059 52 Stard Lesna
lesana.sk/restaurant-famosa

Foto: OCR Vysoké Tatry, dodané Hotel Lesna, Hotel Lomnica
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vysoké tatry/éTRBSKE PLESO

Ked je pekné pocasie, pripomina Strbské Pleso, jedna
z najnavstevovanejsich lokalit Vysokych Tatier, mestské
korzo. Jeho obluba vsak nie je ni¢ nové, tato tatranska
osada pritahovala (udi uz na konci 19. storocia.

TEXT JARMILA HORVATHOVA, ELENA STRAPKOVA
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Strbské Pleso je H

\
najvyssie poloZzenou 4
osadou v Tatrach. i
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Wsoké tatry/éTRBSKE PLESO

to bol vo Vysokych Tatrach
a nebol na Strbskom Plese,

ako by v nasich oblibenych

velhorach ani nebol, hovori

sa. Urcite na tom bude nieco
pravdy. Strbské Pleso je totiz tiplne iné ako
ostatné — uz len preto, Ze lezi zo vsetkych vy-
sokotatranskych sidiel najvyssie. Ako jedind
tatranska osada sa rozprestiera okolo plesa,
ktoré vzniklo po tstupe ladovca a lezi vo
vyske 1 346 m n. m. Prechddzka okolo neho
patri urcite medzi najoblibenejsie ¢innosti
ndvstevnikov v ktoromkolvek ro¢nom obdo-
bi a jeden okruh okolo neho si uz pravdepo-
dobne niekedy v Zivote spravil kazdy z vas.

Nie kazdy vSak pozna jeho zaujimavi
histériu — osadu Strbské Pleso zalozil
Jozef Szentivanyi, slachtic z nedaleke;j
Strby. V roku 1872 tu postavil prvy
lovecky zamocek a o niekolko
rokov neskor zalozil kupelné
zariadenie, kedZe klima v tejto
nadmorskej vyske je mimo-
riadne priazniva najma pre
ludi, ktori maja problémy
s dychacimi cestami. Vdaka
nemu tu zacalo vznikat turis-
tické a liecebné stredisko.
Popularitu vsak ziskalo az

po tom, ako sa stalo pristup-
nejsim vdaka novovybudova-
nym Zzelezni¢nym tratiam. V roku
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1871 bola dokoncend kosicko-bohuminska
trat, ktord prechddzala cez Strbu, a v roku
1896 pribudla ozubnicova Zeleznica (zu-
backa) spajajica Strbu so Strbskym Plesom.
O rok neskor bola otvorend Tatranskd
elektricka Zeleznica, spajajiica Strbské Pleso
s ostatnymi tatranskymi osadami. Vsetky
funguju doteraz a najma pre ludi, ktori tra-
via dovolenku v ostatnych Castiach Tatier, je
zeleznica praktickym a pohodlnym spdso-
bom, ako sa na Strbské Pleso dostat.

e

LyZziari maju na
Strbskom Plese
9 kilometrov
zjazdoviek
vSetkych stupnov
narocnosti.

PRECHADZKY AJ LYZE
Co sem Iudi ldka? V lete aj v zime uZ spo-
minané prechddzky okolo jazera, krdsne
vyhlady na tatranské Stity, turistika — od
tej lahkej pohodovej az po ndro¢né tary
napriklad cez Prie¢ne sedlo. Pekna turis-
tickd prechddzka sa dd urobit aj v zime —
jeden z tatranskych turistickych chodni-
kov, ktory je otvoreny celorocne, vedie
zo Strbského Plesa k Popradskému plesu.
Zastavit sa pri tom mdzete na krdsnom
Symbolickom cintorine so spomienka-
mi na obete Vysokych Tatier. Vyraznou
dominantou Strbského Plesa st skokanské
mostiky. Hoci st uz nefunkéné, zostdva-
ju ako pripomienky majstrovstiev sveta
v klasickom lyzovani v roku 1970.
V zimnej sezone, ak su dobré snehové
podmienky, sa Strbské Pleso meni na
eldorado pre bezkarov s 26 km upra-
vovanych trati. Lyziari a skialpinis-
ti tu maja 9 kilometrov zjazdoviek
vSetkych stuptiov ndro¢nosti.
Zaroven je Strbské Pleso najvys-
Sie polozenym lyziarskym stre-
diskom na Slovensku (vo vyske
1350 -1 840 m n. m.). Najvys-
$im bodom je Solisko, odkial sa
naskytaju unikatne panorama-
tické vyhlady na Podtatransku
kotlinu, Krivan a Nizke Tatry.

Foto: dodané OOCR Regidn Vysokeé Tatry, Grand Hotel Kempinski



LUXUS PRI PLESE
Urcite aj pre svoju unikatnu
polohu a prirodné podmienky sa
Strbské Pleso stalo odzou luxusu vo Vyso-
kych Tatrdch — prave tu pred Sestndstimi
rokmi otvorili prvy 5-hviezdi¢kovy hotel
zahranicnej hotelovej siete na Slovensku.
Odpvtedy je Grand Hotel Kempinski High
Tatras miestom pre tych, ktori hladaji luxus
a komfort v krdsnom prirodnom prostredi.

Hotel vznikol rekonstrukciou objektov
byvalého lie¢ebného komplexu Hviezdo-
slav. Navzdjom prepojené budovy, ktoré
boli postavené v priebehu troch desatroci, sa
vyznacuju roznymi architektonickymi Stylmi
- od historizmu a secesie az po modernu. Pa-
miatkovo chrdneny objekt dlho chatral, kym
v mdji 2005 nezacala jeho rekonstrukcia. Pod
dohladom geol6gov, archeologov a ochrana-
rov sa k nej muselo pristupovat velmi citlivo,
kedze bolo treba zachovat 71 povodnych
prvkov, ako sa balkony, schodistia, farebnost
omietok a mnozstvo inych detailov.

Hotel otvorili 7. mdja 2009 a za Sestnast
rokov sa stal jednym z najaspesnejsich ho-
telov siete Kempinski po celom svete. ,,Od
otvorenia sa vela veci zmenilo, na zaciatku
hotel vyhladavali najma pre jeho polohu,
komfort a krasne wellness centrum s vyhla-
dom na tatranské stity,“ hovori riaditelka
hotela Kathrin Noll, ktord v hoteli posobi
od roku 2010. ,,Vedeli sme ale, ze k ho- >

and hotel Kempinski ponuka hostom

luxusné spa s vyhladom na tatranské
Stity aj vynikajucu gastronémiu (dole)
v podani Miroslava Zamisku.

dec—feb 2026 [alstalf



vysoké tatry/éTRBSKE PLESO

> telu takejto kategdrie musime pridat aj
$pickovu gastronémiu.“ A to sa aj podarilo
— dnes je Grand Restaurant hotela najlepsou
gurmanskou adresou na Strbskom Plese.
Pod vedenim $éfkuchdra Miroslava Zamisku
sa spaja fine dining s francizskym vplyvom,
no s respektom k regionalnemu dedi¢stvu

a surovinam ziskavanym od lokélnych tat-
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ranskych dodavatelov. Ochutnat tak mozete
foie gras a holubie miso s hluzovkami, ale aj
delikatne slovenské pirohy s domacim oveim
tvarohom (tie sme mali moZnost ochutnat aj
my, a rozhodne vdm ich odporicame!)
Hotel zozbieral mnozZstvo oceneni aj za

najlepsi slovensky hotel ¢i za najlepsie hote-
lové spa a riaditelka neustdle vyzdvihuje aj

Ikonickym symbolom
Strbského Plesa je
hotel Patria, ktory
otvorili v roku 1976.

Hotel FIS je zo vetkych
hotelov na Strbskom
Plese postaveny
najblizsie k zjazdovkam
aj bezkarskym tratiam.

hotelovy tim. ,,Myslim, Ze najvacSou devi-
zou nasho hotela je to, Ze nasi zamestnanci
st s nami dlhé roky, a tym sa vytvara urcita
konzistentnost. Hostia, ktori k nim pricha-
dzaja opakovane, tak stretdvaji zname tvd-
re a citia sa tu ako doma. A to je v hoteloch
najdolezitejsie,“ vysvetluje Kathrin Noll.

IKONICKA ARCHITEKTURA

Kedze Strbské Pleso patri k najnavitevova-
nej$im lokalitdm na Slovensku, je navstev-
nikom k dispozicii niekolko dals$ich zauji-
mavych hotelov. Napriklad hotel Solisko

s reStaurdciou, ktorej terasa je priamo na
brehu jazera. Patri k nemu aj Vila Marina,
kde zila spisovatelka Masa Halamovi a je
narodnou kultdrnou pamiatkou. Teraz st
tam apartmdny, ktoré spdjaji historicky
$arm s modernym komfortom.

Dal3im zaujimavym objektom je hotel
Panordma, ktory bol postaveny pred uz
spominanymi majstrovstvami sveta v lyZo-
vani a svojou netradi¢nou architektirou sa
stal akymsi ich symbolom.

Ikonickym symbolom Strbského Plesa je
tiez hotel Patria, ktory otvorili v roku 1976
a dlhé roky patril medzi najluxusnejsie ho-
tely u nds. Tvar hotela bol navrhnuty tak,
aby ladil s okolitou prirodou a horskymi
tvarmi a ndjdete ho prakticky na kazdej
fotografii Strbského Plesa.

Foto: Viktor Beli¢ék, Hotel FIS, Hotel Borovica, OOCR Region Vysoké Tatry




Hotel Borovica ponuka
komfortné ubytovanie aj
skvelu gastronémiu.

Alebo hotel FIS, ktory bol tiez postaveny
pred MS v roku 1970. Je délezitym prikla-
dom architektiry povojnovej moderny v hor-
skom prostredi Slovenska a bol zaradeny do
Registra modernej architektiiry. Zo vsetkych
hotelov v tejto lokalite ma pre lyziarov naj-
lep$iu polohu, nachadza sa priamo oproti
lanovkam a bezkarskym tratiam. V ttulnej
reStauracii hotela FIS Mountain View Restau-
rant sa tiez da velmi dobre najest.

‘elkoryso rieSené
wellness a spa
centrum v hoteli
JBorovica patri medzi
. najlepsie v Tatrach.

K novsim hotelom patri hotel Borovica,
ktory je sice trosku bokom od centra Strb-
ského Plesa, ale v casoch skibusov to nie je
ziadny zasadny problém. Hotel m4 jedno
z najlepsich wellness centier v Tatrich a vel-
ky doraz tu vzdy kladli aj na gastronémiu.

Oblubenou zastavkou turistov je tiez
Koliba Patria s prevazne regiondlnou

kuchyniou, ktord sa nachddza priamo na

brehu jazera. <

UBYTOVANIE

GRAND HOTEL KEMPINSKI HIGH TATRAS
Luxusny 5-hviezdic¢kovy hotel v zrekonstruovanom
liecebnom komplexe ponutka komfort, wellness

a Spickovu gastrondmiu priamo pri plese.

Kupelna 6, Strbské Pleso, 059 85 Vysoké Tatry
www.kempinski.com/hightatras

HOTEL SOLISKO

Hotel s restauraciou, ktorej terasa sa nachadza
priamo na brehu Strbského plesa. K hotelu patrf

aj narodnd kulturna pamiatka Vila Marina.

Pri jazere 4046/1, Strbské Pleso, 059 85 Vysoké Tatry
www.hotelsolisko.sk

HOTEL PANORAMA RESORT

Hotel, ktorého netradiéna architektura sa stala
symbolom majstrovstiev sveta v lyzovani z roku 1970.
Strbské Pleso 3855, 059 85 Vysoké Tatry
www.panoramarecetaty.sk

HOTEL PATRIA

Ikonicky symbol Strbského Plesa, navrhnuty tak,
aby svojim tvarom ladil s horskou prirodou. Dlhé
roky patril medzi najluxusnejsie hotely v Tatrach.
Strbské Pleso 33, 059 85 Vysoké Tatry
www.hotelpatria.sk

HOTEL FIS

Vlyznamny priklad povojnovej moderny s najlepSou
polohou pre lyziarov — priamo pri zjazdovkach

a bezkarskych tratiach.

K vodopadom 286, Strbské Pleso, 059 85 Vysoké Tatry
www.hotelfis.sk

HOTEL BOROVICA

4-hviezdickovy hotel lokalizovany uprostred lesa,
ktory ponuka jedno z najlepsich wellness centier
v Tatrach a kladie velky déraz na gastrondmiu.
Strbské Pleso 1, 059 85 Vysoké Tatry
www.hotelborovica.sk

RESTAURACIE

GRAND RESTAURANT

Najlepsia gurmanska adresa na Strbskom Plese,
kde sa snubi fine dining s francuizskym vplyvom
a resSpektom k lokalnym tatranskym surovindm.
Kupelna B, Strbské Pleso, 059 85 Vysoké Tatry
www.kempinski.com/hightatras

FIS MOUNTAIN VIEW RESTAURANT

Utulna restauracia v hoteli FIS, ktora pontika
vybornu kuchynu, ideélna pre lyziarov a turistov.

K vodopadom 26, Strbské Pleso, 059 85 Vysoké Tatry
www.hotelfis.sk

KOLIBA PATRIA

Oblubena zastavka turistov, ktora sa nachadza priamo
na brehu jazera a ponuka prevazne regionalnu kuchynu.
Strbské Pleso 33, 059 85 Vysoké Tatry
www.kolibapatria.sk

RESTAURACIA FURKOTKA

Restaurdcia situovana 200 metrov od jazera. Ponuka
jedla tradicnej slovenskej kuchyne, zakusky a kavu.
Postova 11, Strbské Pleso, 059 85 Vlysoké Tatry
www.furkotka.sk

dec—feb 2026 [alstall 33



vysoké tatry / BELIANSKE TATRY

H n i - & g 3
0 L= Chodnik korunami e — %
[ = &' . stromov s vyhliadkovou H‘ q:‘l" i < L
" = " vezou v Bachledovej dolline ] ¥ %
" jeatraktivny aj v zime. i ’ &
'H#'l - I = 5 1 é
r L}
i
34  [lalstall dec-feb 2026 -.. "

<l :



PRASAN A G()RALSKA

nll "

V tatranskych osadach je rusno v zime aj v lete. Kto sa nechce

F .f . v Jatrach citit ako na korze, mdze sa vybrat do ich vychodnej Casti
— Belianskych Tatier. Tie zatial nie su zaplavené davmi navstevnikov.

Nie su pritom o ni¢ menej zaujimave.

TEXT JARMILA HORVATHOVA
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V Bachledovej doline sa
zjazdovky stretdvaju na na
vrchole Spisskej Magury.

36 falsmff:cfec'—@zozs '

reco stretavate v Belianskych

Tatrach menej ludi ako v inych

Castiach Tatier? Dovody mdze-

me len odhadovat, ale urcite je

to aj tym, Ze su od tatranskych
osad trochu izolované — z Tatranskej Lom-
nice je sem 16 kilometrov a po ceste do
Zdiaru, ktory mézeme povazovat za ich
centrum, je len jedna tatranskd osada — Tat-
ranska Kotlina. Na rozdiel od Vysokych
Tatier, kde st sidla s mnozstvom hotelov,
penzioénov a privatov vedla seba ,,ponavlie-
kané“ ako koréliky na ndhrdelniku.

V samotnom Zdiari je vela moznosti ubyto-
vania, ale obec je natiahnutd, ma ovela vacsiu
rozlohu ako ostatné tatranské osady, takze
ndvstevnici sa tu viac rozptylia. Volakedy sa
o Zdiari hovorilo, e je najva¢sim tatranskym
hotelom, ale po tom, ¢o v roku 1978 Cast
turistickych chodnikov v Belianskych Tatrach
pre ochranu prirody uzatvorili, sa pocet hosti
znizil. To, samozrejme, neznamena, Ze tu nie
je o robit. Pre turistov su v lete sezénne pri-
stupné krasna Monkova dolina, Dolina sied-
mich pramenov a Zadné Medodoly.

Zdiar ako goralska obec je zndmy aj pre
svoju zachovanu ludovu architektiru, hoci
povodnych obytnych domov sa uz vela
nezachovalo. V jej style je ale urobené zau-
jimavé muzeum Zdiarsky dom. Kazdoro¢ne
sa tu konaju aj Goralské ludové sldvnosti,
tento rok boli v Bachledovej doline.

Foto: Viktor Beli¢dk@travelbedeker, Bachledka Ski & Sun, OOCR Region Vysoké Tatry



NA TRI STRANY
Prave ona, dolina, ktora lezi este
pred Zdiarom, a stredisko Bachled-
ka Ski & Sun su asi najnavstevo-
vanej$im miestom v tejto lokalite.
V zime je tu takmer 14 km lyziar-
skych trati vetkych narocnosti.
Potom ¢o tu v roku 2017 vybudo-
vali 1,4 kilometra dlhy Chodnik
korunami stromov aj s 32 metrov
vysokou vyhliadkovou vezou, sa sta-
la Bachledka celoro¢nym strediskom,
¢o ma koniec koncov aj v nazve.
Bachledka je strediskom troch lokalit —
Bachledovej doliny, Jezerska a Frankovej
doliny. Peter NemeSany, konatel strediska,
hovori, Ze jej vynimoc¢nost spociva v tom, Ze
vSetky lanovky a lyZiarske trate sa stretdvaju
hore, na vrchole Spisskej Magury, takze
odtialto sa potom da lyZovat na tri strany.
Na vrchole je centrum celého strediska, uz
spominany chodnik aj restaurdcia Pano-
rdma az pre 500 osob. T4 je zasadend do
okolitého prostredia, aby ho nerusila, a je
Ciasto¢ne pod zemou. V lete st tu pocetné
atrakcie a v zime sankarska driha, zacina sa
tu bezkdrska trat, ktora vedie po hrebeni az
do Zdiaru, velky suvenirovy obchod aj pozi-
Covnia $portovych potrieb a lyziarska skola.
Podla Petra Nemesanyho je pre majite-
lov aj pre manazment strediska dolezité,
aby fungovalo udrzatelne a prihliadalo na

lokdlnost a tradicie. V spominanej restaura-

cii to znamend, ze vela jedal, ako napriklad
bryndzové pirohy ¢i knedlicky, tu robia
ruéne, nepouzivaji polotovary. Produkty
od ¢ajov aZ po miso sa snazia kupovat od
producentov v okoli.

BEZ PLASTOV

Zaujimavostou je, ze stredisko je bez plas-
tov, Co znamena, ze v reStauracii ani v pre-
vadzkach, ktoré su pri lyziarskych tratiach,
nepouzivaju plastové pohdre a flase. Vsetko
podavaju v skle a porceldne, aj ked je to
ovela naroc¢nejsie na udrzbu.

Ii

v Tatranskej Javori

V stredisku tiez vyuzivaju slnecné kolek-
tory, o lyziarske svahy sa staraji aj mimo
lyZiarskej sezony, aby tu udrzali zivot, pri
stavbach pouzivaji najmi prirodné mate-
ridly, ako je kameri a drevo, a 85 percent
stavieb v stredisku m4 zelené strechy.
Minuly rok tu sprevadzkovali Sest-
sedackovt lanovku, ¢o bola najvicsia
investicia v ramci cestovného ruchu
v tom roku na Slovensku. Chystaju roz-
Sirenie sankarskej drahy, dalsie rozsirenie
zjazdoviek a dobudovali zasnezovaci sys-
tém. ,Ludia chct dnes komfort a komplex-
né sluzby, a o to sa snazime,“ konstatuje
Peter Nemesany.

V zime tvoria klientelu najma Slovaci
a Poliaci, ktorf vyuzivaju aj skipasy Super
Tatry Ski, s ktorymi mozu lyzovat v Bachled-
ke a lyziarskych strediskach na polskej
strane. Spolu so strediskami Ski centrum
Strachan a Strednica Zdiar tiez vytvorili celo-
ro¢ny skipas, ktory plati vo vetkych troch.
Oblibenym produktom v zime je aj vecernd
sankovacka a najmi vecerna prechadzka
Chodnikom korunami stromov. Vtedy je len
jemne nasvieteny a je to vyborna doplnkova
aktivita pre Iudi, ktori chcd podniknut nieco
vonku aj veCer a nejdu lyzovat.

To, ¢oho ma stredisko zatial nedostatok,
st podla konatela vlastné ubytovacie kapa-
city pre hosti, preto sa chct v budicnosti
zamerat na ne. >
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ADRESY

HOTELY

GRAND HOTEL BACHLEDKA STRACHAN
Stvorhviezdigkovy komfortny hotel sa nachadza
hned ved!la lanovky do lyziarskeho strediska
Bachledka Ski & Sun. Interiér je v goralskom Style,
Cast izieb a apartmanov je zariadend tematicky,
kazda je ina.

Bachledova dolina 695, 059 55 Zdiar

T: +421 908 507 773

hotelbachledka.sk/

WELLNESS PENZION STRACHAN

Penzién na okraji Zdiaru sa nachadza hned vedla
zjazdovky a lanovky: je postaveny v Style goralskej
architektdry, ludové prvky su aj v interiéri, stc¢astou
je vyborna restauracia. Niekolkokrat bol vyhlaseny
za najlepsi penzién na Slovensku.

Zdiar 530, 059 55 Zdiar

T: +421 905 151 815

strachanresort.sk/penzion/

RESTAURACIE

PANORAMA RESTAURANT

Samoobsluzna reStauracia na hrebeni Spisskej
Magury v stredisku Bachledka Ski & Fun, pri vrcho-
lovej stanici lanoviek. Je vybudovana tak, aby rusivo

Z HOTELA NA LANOVKU
To vsak neznamend, ze v stredisku sa neda
ubytovat — d4 a dokonca luxusne. Nachadza
sa tu hotel, ktory je sndd najblizsie poloze-
nym hotelom, ktory sa u nds pri lanovkach
nachadza — Grand Hotel Bachledka Stra-
chan. Ndstup na lanovku, ktora vés vyvezie
hore do strediska Bachledka, je doslova pred
dverami hotela, resp. jeho restauracie.
Hotel postaveny v goralskom Style patri
rodine Strachanovcov. Ak je synonymom
luxusu na zdpadnej strane Vysokych Tatier
Grand Hotel Kempinski High Tatras, tak
vo vychodnej Casti, teda v Belianskych Tat-
rach, je to uréite Grand Hotel Bachledka.
Hotel prestavali v style ludovej goralske;j
architektary, prim tu hra drevo a krasna
rezbarska préica, izby a apartmany sa
tematicky ladené. Aj v najmensich detai-
loch sa tu snazia vyjst v Ustrety hostom,
v izbe ndjdete aj taku vec ako ruksak na
poziCanie na tary &i lyZovacky, ak ste si
nahodou nepriniesli vlastny. Sluzby hotela
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nezasahovala do okolitého prostredia, a kladie
sa tu velky doraz na ekoldgiu a lokalnost.
Stredisko Bachledka

Zdiar 702, 059 55 Zdiar

T: +421 52 44 98 101
bachledka.sk/restauracia-panorama

RESTAURACIA ZUZANA
Restauréacia sa nachadza v Grand Hoteli Bachled-
ka Strachan a priamo z jej terasy je vchod k la-
novke do strediska Bachledka Ski & Sun. Interiér
spdja dve kultury tohto kraja, goralsku a rusinsku.
Ponuka regionalne speciality i jedléa medzinarodnej
kuchyne pod vedenim $éfkuchdara Mateja Birosika.
Bachledova dolina 695, 059 55 Zdiar

T: +421 908 507 773

hotelbachledka.sk

MEDVEDIi BRLOH

Restauréacia a apres ski bar v jednom, to je Medve-
di brloh, ktory sa nachadza priamo pri lyziarskom
svahu v stredisku Ski centrum Strachan. Cez der
sa tu da v sezéne vyborne najest, podvecer a vecer
sa tu konaju party, koncerty a diskotéky.

Zdiar 530, 059 55 Zdiar

T: +421 907 777 404

medvedibrloh.sk

ocenili aj v ramci World Luxury Hotel
Awards, kde ziskal predminuly rok ocene-
nie pre najlepsi luxusny horsky hotel vo
vychodnej Eur6pe a pre najlepsi slovensky
lyziarsky luxusny hotel.

DOMOV O POLNOCI

Jana a Jaroslav Strachanovci, ktorym tento
hotel patri, si synonymom uspechu v turiz-
me (nielen) v tejto Casti Slovenska. Zacinali
pred dvadsiatimi Siestimi rokmi, ked na kon-
ci Zdiaru vybudovali povyse rodi¢ovského
domu Jany Strachanovej penzion. Ten ziskal
sedemkrat po sebe ocenenie ako najlepsi
penzién Slovenska v ramci hodnoteni Trend
Top Hotely Slovenska. Pri riom vybudovali
lyziarske stredisko, vhodné pre rekreacnych
lyziarov a rodiny s detmi. Na jeho vrchole
urobili detsky zabavny park Strachankovo
aj dva luxusné chalety pre udi, ktori chca
byvat priamo na svahu, ale hotelové uby-
tovanie im nevyhovuje. TiezZ tam pribudlo
apres ski a restaurdcia Medvedi brloh.

V hoteli a penziéne
3/ Strachanovcov si mozu
/¢ hostia uzit aj Spickovd
gastronomiu (v kruhu).

Nasledovala kiipa a prestavba hotela
v Bachledovej doline a poslednou akvi-
ziciou rodiny je lyziarske stredisko Ski
Strednica, ktoré obnovuju. Prave tu buduju
velku restauraciu, v pldne majd postavit
hotel a vedla neho dokonca aj kaplnku, kde
by sa mohli konat svadobné obrady.

Stale pritom zostdvajd rodinnou firmou,
kde $éfujui a su denne na placi, v sezéne
v strediskdach vypomahaju vsetky tri dcéry
Strachanovcov. ,,V hlavnej sezéne sa nam
bezne stavalo, Ze ten, kto prisiel domov
o polnoci, prisiel do prazdneho domu, lebo
vetci ostatni ¢lenovia rodiny boli eSte v pra-
ci,“ hovori s ismevom Jana Strachanovi.

PLNO AJ PRED SVIATKAMI

Tento pristup sa im vypldca — a to v podobe
hosti, ktori sa im stale vracaji a chvdlia
bezchybny servis. ,,My sme stile na placi,

a ked nasi zamestnanci vidia, ako pracujeme
a sprdvame sa k hostom, robia to takisto,
takto ich vlastne vedieme,“ vysvetluje Jaro

Foto: Grand Hotel Bachledka



Strachan. Vysledok — kym mnohé
tatranské hotely hovoria, ze zazili

uz aj lepsie roky, v hoteli a penzione
Strachanovcov maju stéle plno, dokonca aj
v novembri a pred Vianocami. Pritom vyse
80 percent hosti tvoria Slovaci.

Tiez st doslova synonymom zdatného
marketingu a budovania znacky. Maja
vlastny ¢ucoriedkovy destilat, cucoriedko-
vy likér, cuvée, ktoré pre nich vytvoril Jaro
Ostrozovi¢ z Tokaja, prosecco, pre ktoré
nasli vyrobcu vo Valdobbiadene, ¢okoladu
vlastnej znacky a najnovsie aj kdvu, ktora
pre nich prazi rodinna praziaren na Sicilii.

Jaro Strachan Zartuje, Ze uz im chyba len
vlastné Sampanské. Uz vaznejsie dodava, ze
to, ze pri vsetkych ich prevadzkach a pro-
duktoch figuruje meno Strachan, povazuju

niektori za prejav narcizmu. ,,V zahranici
to vSak povazuju za budovanie znacky

a pre nds je to aj symbol toho, Ze si za tym,
¢o robime, stojime a neschovdvame sa za
anonymny nazov firmy.“ <

Grand Hotel Bachledka
Strachan sa nachadza
hned'vedla lanovky
a lyziarskych trati.

dec-feb 2026
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SpiSska Sobota je unikat — na jednom z najp6vabnejsich namesti na Slovensku tu
na par stvorcovych metroch najdete majstrovskeé diela z 13. storocia, ubytovanie
a dizajn svetovej urovne, vyberovu kavu, ale aj fine dining. Navstivila ju kralovna

Alzbeta ll., ale aj svetové Séfkucharky vratane Any Ros.
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TEXT JARMILA HORVATHOVA, ELENA STRAPKOVA

Mestianske domy

v Spisskej Sobote

s farebnymi fasada-
mi, zdobenymi atika-
mi a renesancnymi
portalmi, dotvaraju
jedno z najkrajsich
namesti na Slo-
vensku.
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j mimo hér na navstevnikov

pocas pobytu vo Vysokych

Tatrach cakaju zazitky —

branou do Vysokych Tatier

je Poprad s medzinarodnym
letiskom aj dobrym vlakovym spojenim.
Snad sa na nds miestni nenahnevaju, Ze za
najkrajSiu ¢ast Popradu povazujeme Spissku
Sobotu. Jej centrum tvori jedno z najpdvab-
nejsich namesti na Slovensku s gotickymi,
renesanénymi a barokovymi mestianskymi
domami a toto miniatdrne ndmestie poctila
v minulosti svojou navstevou aj kralovna
Alzbeta II. s princom Philipom.

Ked sem zavitate, urcite sa aj vy chod-

te pozriet do Kostola sv. Juraja, ktory je
dominantou ndmestia a zaroven najstarsou
stavbou na namesti. Postavili ho v polovici
13. storoCia a nachddza sa v fiom pit gotic-
kych oltarov, pricom hlavny oltar je dielom
Majstra Pavla z Levoce. Celé ndmestie prej-
dete za neceld polhodinku, no ¢aka tu na
vas niekolko prekvapeni. Hned na zaciat-
ku ndmestia ndjdete utulna kaviarnicku
s ndzvom Espresso Bar PP. Nedajte sa
zmiast staroddvne pdsobiacim exte-
riérom — vnutri vas ¢aka vyberova
kdva, Sirokd ponuka modernych
kavovych ndpojov, skvelé koldce
aj naturalne vina. Tato prevadzku
v autentickom historickom priesto-
re, ktory bol roky nevyuzivany, pre-
vzali bratia David a Matas GajdoSov-
ci a vdychli mu novy Zivot.

[alstall dec—feb 2026

/ SPISSKA SOBOTA

AKO DOMA

Navstevu Spisskej Soboty vsak nemusite ob-
medzit na poldiovy vylet z Tatier. Ak chcete
zazit skuto¢ny relax a citit sa ako doma

(a mozno aj lepsie), odportacame zdrzat sa
tu niekolko dni a ubytovat sa v butikovom
hoteli priamo na namesti s prizna¢nym
ndzvom Doma u nds Boutique hotel & spa.
Majitelom sa tu podarilo vytvorit Gzasné
miesto, kde vonia Cerstvd kdva a domaci
chlieb, a na stole sa podavaju tie najkvalit-
nejsie slovenské produkty vratane vyberu
skvelych slovenskych aj zahrani¢nych vin.
»Bolo nam lito, Ze ked chceme zaZit nieco
vynimoc¢né, musime vycestovat do Londyna,
Kodane alebo Osla, a kladli sme si otazku,

Prevadzka Doma u nas
sidli v zrekonstruovanom
780-ro¢nom mestianskom
dome priamo na namesti.

preco by takéto vynimoc¢né sluzby nemohli
byt u nds. Chceli sme ist opacnym sme-
rom ako vicsina [udi — nevycestovat za tou
kvalitou do zahranicia, ale priniest ju sem,*
vysvetluje majitel Maros Balo.

Hotel sidli v historickom mestianskom
dome starom 780 rokov, ktory zacali rekon-
Struovat pred sedemndstimi rokmi. ,,V roku
2006 sme mali moznost kupit tito stard
budovu z 13. storocia, v 2008 sme zacali
rekonstruovat a zatial sme asi zo 70 percent
hotovi,“ hovori majitel. Hotel md v ponu-
ke devit tematickych apartmanov, ktoré
s dovtipnymi dizajnovymi prvkami pripo-
minaju miestnosti domu (napr. KniZnica,
Spajza, Hertia, Obyvacka atd.). Sest dal$ich
tematickych izieb bude onedlho postupne
sprevadzkovanych v novej pristavbe. Len
predneddvnom otvorili krasne dvojposcho-
dové hotelové spa so saunami, barom a od-
dychovymi miestnostami, ktoré je urcené
len pre dve osoby, Co je asi na Slovensku
unikat. Hostia tiez maju k dispozicii krasny
dizajnovy cigarovy a konakovy bar so
$pickovym sound systémom, zbierkou
vinylov a kniznicou.

Znalci $pickového interiérového di-
zajnu a umeleckych diel si tu pridu na
svoje — interiér navrhovala architekto-
nicka firma Inspire Design z Popradu
a architekt Miloslav Dulik, drzitel

niekolkych cien CE ZA AR, priestor
dotvaraja obrazy akademickej maliarky
Markéty Zlesikovej a sochy umeleckého

Foto: dodané Doma u nas



sochdra Jakuba Vlceka, ktorého monumen-
talne susosie zdobi aj Namestie sv. Egidia

v Poprade. ,,Velmi sme sa snazili vyhnut
prvoplanovému luxusu. Nasou filozofiou je
minimalizmus s pouzitim najkvalitnejSich
materidlov a hodnotného umenia. Chceme
ist po podstate, nie po pozlatku,“ vysvetluje
majitel a jeho manzelka Monika dodava:
»Odkedy sme zacali tvorit cely koncept pre-
vadzky, vyvijali sme sa aj my. Cestovali sme,
spozndvali nové veci, a tym sa trochu menila
aj td nasa vizia. Prisli sme na to, ze chceme
robit nieco, Co tu este nie je, nieCo kvalitné,
svetové, ale zaroven utulné a domace. Ten
findlny koncept, ktory tu je teraz, priestor
plny umenia, pohody a dobrého jedla,

v iom sme sa nasli.“

Restauraény koncept sa tiez postupne
vyvijal a menil a na pozicii $éfkuchara sa od
otvorenia vystriedalo niekolko $éfkuchérov.
Dnes kuchyni $éfuje jeden z najlepsich a naj-
skusenejsich slovenskych séfkuchdrov Erik
Volko, ktory do prevadzky konecne prinie-
sol to, po com majitelia od zaciatku tazili.
»Bez Erika by sme nikdy v nasSom podniku
nevytvorili ti emdciu, o ktord sme sa snazili.
Az on presne pochopil nasu filozofiu. Nasou
snahou je byt zrozumitelny, jednoduchy,
bez pozlitka, bez toho aby sme sa na nieco
hrali. Pre nds je Gplne najzdsadnejSie najst
ta najkvalitnej$iu surovinu, idedlne v okru-
hu 100 km, a poctivym spésobom z nej
urobit maximalny zdzitok pre zakaznika.
V restaurdcii hotela mozete ochutnat vyni-

Filozofiou v Doma u nas je neokazaly
luxus a kvalita vo vSetkych aspektoch
- dizajne, surovinach aj servise.

kajice podané jedla z tradi¢nych surovin,
no svetovej urovne. Ochutnali sme skvelé
kacacie srdiecka s hruskou a horcicou aj
udeného pstruha, jahtiacie miso v netra-
di¢nej kombindcii s bryndzou, paradajkou
a kalerdbom a urcite odporuc¢ame ochutnat
aj vam! Doma u nas je ako pohladenie po
dusi, miesto, kam si mézete prist naozaj
oddychnut — privitaji vds s otvorenou nd-
rucou, ismevom na tvari a nie¢im dobrym
na tanieri! ,,Chceli sme vytvorit nieco, ¢o
tu po nds ostane dlhé roky, aj ked my tu uz
nebudeme, a priniest sem kuasok civilizova-
ného sveta. Boli by sme velmi radi, keby tu
vzniklo dal$ich patnast-dvadsat Spickovych
podnikov, aby sa mohla nasa krajina dalej
rozvijat,“ uzatvara Maros$ Balo.

Izby v Doma u nas (vlavo) spajaju
domécu pohodu s nadéasovym
dizajnom a kvalitou.

0 vynikajucu
gastrondmiu
v Doma u nas

sa stara séfku-
chér Erik Volko.

I o

SVET V SPISSKEJ SOBOTE
Na namesti v Spisskej Sobote najdete aj dalsi
zaujimavy podnik. Uz Sestnast rokov tu man-
zelia Sisakovei prevadzkuji mald rodinni
restauraciu Vino & Tapas, kde najlepsia slo-
venskd $éfkuchdrka Zuzana Sisakova serviru-
je vecerné degustac¢né menu. Hoci reStauricia
povodne fungovala len na baze rezervicii,
pandémia ich podnietila k rozsireniu ponuky
o obedové menu, ktoré bolo natolko dspesné,
ze s nim pokracuju dodnes. Podnik tak spaja
dva koncepty: obedovy servis s jednoduchymi
jedlami a vecerny servis zalozeny na rezerva-
ciach a degustatnom menu.

Restaurdcia si okrem $éfkucharkinho ume-
nia ziskala reputiciu aj vdaka jedine¢nému
projektu LadyChef, ktory bol zalozeny >
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> vroku2018.
V rdmci neho
v Poprade varili
mnohé z najlepsich

Spolu s hostitelkou Zuza-
nou Sisdkovou pripravuji de-
gustacné menu ,,Styroch ruk“, kde st
niektoré jedld dielom pozvanej $éfkucharky
a iné hostitelky. Vdaka projektu mali hostia
LadyChef v Spisskej Sobote moznost ochut-
nat kulindrske umenie osobnosti ako Ana
Ros (drzitelka troch michelinskych hviezdi-
Ciek a World’s Best Female Chef 2017), Julia
Komp (najmladsia drzitelka michelinskej
hviezdy v Nemecku) ¢i Léa Linster (jedi-
na zenska vitazka prestiznej sutaze Bocuse
d’Or). Manzelia Sisakovci tymto projektom
ukazuju, Ze Zeny maju svoje dolezité miesto
v $pickovej gastronomii.
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Medzi hosti Zuzany Sisakovej (druha sprava)
v rdmci podujatia LadyChef patrila aj
$éfkucharka roka 2017 Ana Ro$ (druha zlava).

svetovych $éfkucharok.

OD FINE DININGU

K STREETFOODU

Spisskd Sobota vSak nie je len o fine diningu.
Svoje korene tu ma aj eur6psky streetfood,
ktory bol v roku 2024 vyhlaseny za najlepsi
v Eur6pe a v roku 2025 ziskal tretie miesto.
Za tymto tspechom stoji Mikulds Sisak s ko-
legami, ktorého meno nie je ndhodné — je
synom majitelov restauracie Vino & Tapas.

Jeho tyrkysovy foodtruck s nazvom MIKI
Streetfood mozno vidiet pocas roka na roz-
nych festivaloch s pouli¢nym jedlom alebo
pred popradskym obchodnym centrom. Hoci
sa Mikulas pohyboval v restaura¢nom pro-
stredi odmalicka, fine dining, ktory robia jeho
rodicia, ho neldkal. ,,Zistil som, ze tito oblast
gastronomie, aj ked sa povazuje za jej vrchol,
ma neoslovuje,“ vysvetluje. Napriek tomu sa
ku gastron6émii dostal, no v uplne inom poda-
ni. S priatelkou si v roku 2019 kupili trojkol-
ku, ktoru prerobili na pojazdny stanok, a od
leta 2020 pontikaju pouli¢né obcerstvenie.

A ked uz budete v Poprade a po dobrom
streetfoode budete mat chut na naozaj dobry
kolacik a kdvu, zastavte sa v ttulnej kaviarni
Café La Fée, ktoru tu prevadzkuju manzelia
Balovci. Podobne ako v Doma u nds, aj tu si
davaja zélezat predovsetkym na kvalite suro-
vin a na vyrobe domacich
kolacikov sa tu podiela

Mikulas Sisak sa
so streetfoodom
presadil aj za
hranicami.

ADRESY

UBYTOVANIE

DOMA U NAS
Dizajnovy butik hotel v historickej budove,
ktory kombinuje pocit doméacej pohody
s nad¢asovym dizajnom v severskom
Style a skvelou gastronémiou.
Sobotské namestie 27,
058 01 Poprad-Spisska Sobota
domaunas.sk

JEDLO A KAVA

aj pani majitelka. <

DOMA U NAS
Restauracia v jednom z historickych
domov v Spisskej Sobote, ktora pod

taktovkou skuseného Séfkuchéara Erika
Volka pontka inovativnu kuchynu
zalozenu na sezénnych surovinach.
Sobotské namestie 27,
058 01 Poprad-Spisska Sobota
domaunas.sk

VINO & TAPAS
Rodinna restauracia, ktora uz Sestnast
rokov ponuka degustacné menu najlepsej
slovenskej séfkucharky Zuzany Sisékovej.
Sobotské namestie 38,
058 01 Poprad-Spisska Sobota
vinotapas.sk

ESPRESSO BAR PP
Utulna kaviaren na historickom namesti,
ktora kombinuje vyberovu kavu, domace

kolace a naturalne vina v autentickom
historickom priestore.
Sobotské namestie 1734/14,
058 01 Poprad-Spisska Sobota
espressobar.sk

MIKI STREETFOOD
Foodtruck, ktory ma domovské miesto
pred popradskym Kauflandom, sa stal
majstrom Eurépy v streetfoode z roku

2024 a bol treti v tomto roku. Ich koncept
spaja mexické a slovenskeé chute.
Moyzesova, 058 01 Poprad

Tel: +421 908 372 815

facebook.com/mikistreetfood

CAFE LA FEE
Stylova kaviaref a cukrare, ktort vedie
maijitelka Monika Balova. Je zndma svojou
cukrarskou vyrobou a kvalitnymi dezertmi.
Namestie sv. Egidia 131, 058 01 Poprad
www.cafelafee.sk

Foto: dodané



Jedinelnost potrebuje individudline rieSenia,
preto vam prindSame prémiovu starostlivost
o vas majetok. Uz 20 rokov.

CSOB

www.csob.sk Private Banking
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Nidbibiwi

Ked vonku mrzne, na Gerlachu sa blysti sne
3 elektricky vifzgavo brazdia zasnezené trate,
Jie je niC vzacnejsie nez kvalitny ukryt, kde

~ vonia Cerstva kava a domaci kolac.

TEXT SIMONA BUDINSKA, KAVICKARI.
[ ]
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V LARY FARY na Strbskom Plese si
kéve z lokalnej praziarne objednajte
palacinky, zdravu obilninovu kasu alebo
niektory z vybornych kolacov.
ma
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Vysokétah3ﬁ/KAWARENSKASCENA

ysoké Tatry nie st len

o vystupe na Stity ¢i dobrej

zdravotnej prechadzke. St

aj o miestach, kde sa zastavi

Cas. Vybrali sme tie najkraj-
Sie kaviarne, ktoré sa v zime menia na oazy
tepla, chuti a pohody.

KAVIAREN MOZART

- TATRANSKA LOMNICA

V ikonickom pithviezdickovom Hoteli
Lomnica v Tatranskej Lomnici je nob-
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VLASTNA ZMES KAVY

MOZART Z PRAZIARNE

VERTICCIO A DEZERTY

7Z HOTELOVEJ CUKRARNE.

lesa zjavnd v kazdom detaile. Jeho ka-
viareni Mozart je skuto¢nym stelesnenim
elegancie. Secesné stlpy, malby odkazujice
na rakusku cisarsku rodinu a jemné tony
klavira pocas vikendov tvoria kulisu, v kto-
rej sa historia spaja s modernym pozitkom.
Podava sa tu vlastnd zmes kavy Mozart
z praziarne Verticcio a rucne pripravené de-
zerty z hotelovej cukrarenskej dielne. Mojim
osobnym tipom je ikonicky Spekulant — ve-
gansky a bezlepkovy dezert v tvare Sisky, kto-
rého letnd verzia s marhulami uz m4 svojich

CO ROBIT
V OKOLI

MOZART
Po Salke espressa sa vydajte na jazdu
lanovkou na Lomnicky sStit — zazitok, ktory
vam rozbusi srdce rovnako ako silnd kava.

KREDENCEK
Kredencek je idedlnym cielom po
ture zo Skalnatého plesa, po zimnej
lyZzovacke ¢i ako Stylova zastévka pri
prechadzke centrom Tatranskej Lomnice.

U ELISKY
Z Elisky sa mozete vydat na klasicku turu
na Hrebienaok, k vodopadom Studeného
potoka alebo si len tak vychutnat atmosféru
tatranského promendadneho zivota.

vernych fanusikov. K ponuke patria aj hortice
Cokolady od Lyry, vina z vlastného vinar-
stva ViaJur i remeselné pivo Palffy Brauerei.

Kaviareni Mozart je miestom, kde sa v zime
spomaluje ¢as — svetlo dopada cez velké okna
s vyhladom na Lomnicky $tit a nielen kava,
ale aj zivot chuti o Cosi vynimocnejsie.

KREDENCEK

- TATRANSKA LOMNICA

Len par krokov od Hotela Lomnica ndjdete
kaviaren, ktora je synonymom utulnosti — Kre-
dencek. Tento butikovy koncept spdja poctivii
kavu z praziarne Mlsnacava, vyborné kolaciky
a vyber drobnosti, ktoré by ste pokojne mohli
mat vo vlastnom domacom kredenci.

Mala prevadzka s velkou dusou vds
privita teplom, voriou dobrét a dobrosrdec-
nostou obsluhy. Do Kredenceka pri dobrych
podmienkach mozete zlyzovat priamo zo
zjazdovky, a hoci je pri hlavnej ceste, v zime
sa z neho stava akdsi tatranskd obyvacka —
svetlo z pouli¢nych lamp sa lame v oknach,
vonku ticho snezi a vy mdte pred sebou
hortcu kavu, ktord drzite oboma rukami.
Je tajnym tipom domdcich, ktori si tam radi
vychutnaju chvile tniku pred celym svetom.

CUKRAREN U ELISKY,

STARY SMOKOVEC

V Starom Smokovci, kusok od ikonickej lano-
vej pozemnej drdhy smerom na Hrebienok, sa
nachddza miesto, ktoré pozna kazdy kavic-

Foto: Ondrej Bobek, Rudolf Sladkovsky




Cukraren u Elisky je
kombinaciou detského sveta
a kvalitnej gastrondmie.

e (ME

Kredencek (vlavo) je
synonymom Utulnosti.

Spaja poctivu kavu

a vyborné kolaciky.

kar s detmi — Cukraren u Elisky. Prevadzka,
ktora vyrastla na laske k detailu, je kombind-
ciou detského sveta a kvalitnej gastrondmie.
Vlastnd vyroba dezertov, dizajn s diev¢atkom
Eliskou a mily obchodik robia z tejto cukrar-
ne miesto, kam sa vracaju celé rodiny.

V ponuke ndjdete aj bezlepkové a vegan-
ske kolaciky, medzi nimi aj moj oblibeny
$piz z bielej ¢okolady a s malinami. Kéva
z praziarne Karma Coffee je pripravena
s preciznostou aj vdaka technologiam od
Verticcia. Deti ocari vyklad plny dezertov,
dospelych zas voria masla a nostalgicka
hudba v pozadi. Kaviareni funguje na principe
objedndvania za barom, ¢o pre niekoho moze
byt mierne nepraktické. Vysoka navstevnost
podniku moze znamenat aj to, Ze niekedy si
to svoje miesto jednoducho nechytite.

Na zimu sa Eliska meni na rozpravkovy
domcek a je to jeden z mala podnikov, kde
najdete naozaj bohaty detsky kutik, ktory je aj
napriek silnej navstevnosti neustale krasny. >
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Vysokétah3ﬁ/KAWARENSKASCENA

V ponuke kaviarne
Huschwai nechybaju
doméce kolace, aj
v bezlepkovej verzii.

LARY FARY,
STRBSKE PLESO
Kusok od zastavky elektri¢iek na Strbskom
Plese stoji podnik, ktory nemozno prehliad-
nut. LARY FARY - palacinkdaren, kaviaren
a maly obchodik v jednom. Hoci pre-
vadzka nie je dizajnovym unikdtom, svoje
miesto medzi top kaviarfiami si zaslazila
vycibrenou ponukou a skvelou lokalitou.
Velakrat nam poskytla utocisko po ndroc-
nej ture ¢i pri nepriaznivych podmienkach,
ktoré nam tatranské pocasie doprialo.

Interiér je napriek strohosti atulny, a co
je dolezité — je tu citit poctivost a ra-
dost z prace. V menu ndjdete zdravé
kase z pohanky, ovsa ¢i $paldy, dopl-
nené o superpotraviny a orechy, ale
aj palacinky — sladké i slané vratane
bezlepkovych variantov.

Kava pochddza z lokélnej praziar-
ne Beroasters z Rajca, prazend exklu-
zivne pre LARY FARY, 100 % arabi-
ka Brasil Santos Fine Cup. Kazdy detail,
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ORSKA
ELEGANCIA
SA'VHUSCHWAII
STRETAVA
S PRIATELSKOU
ATMOSFEROU.

od latte artu po ponuku alternativnych mliek,
je tu podriadeny kvalite a dobrej nalade.

V LARY FARY sa zbichaju turisti, rodiny
aj domadci — a kazdy si odndsa nieco iné:
niekto chut dokonalych palaciniek, iny
vOriu kavy a vsetci spomienku na teplo
v srdci uprostred zimy.

HUSCHWAI, STARY SMOKOVEC

Moderny, no s panskou dusou - to
je Huschwai v Starom Smokovci. Interiér
ako z vysokohorskej chaty, kde mate chut
stravit pol dna zabaleni v kozusinach pri
krbe. Trochu pansky, s dorazom na tmavé
drevo a kov, no s prekvapivym pokladom
pre mnohé rodiny — ukrytym detskym kuti-
kom s vyhladom na elektricky, ktoré su pre
mnohé deti symbolom Tatier.

V ponuke nechybaji doméce kolace,
Casto aj v bezlepkovej verzii. Mojim tajnym
tipom je kokosova torta. Oslovi vSak aj
ostatnd ponuka. Najma vyberovd kdva,
na ktorej si Huschwai ddva zélezat uz
roky. Pre kaviaren ju prazi skdseny praziar
Maridn Galuska a ndjdete ju pod vtipnym
ndzvom Smokawka. Viete si ju kipit aj
domov ako chutny suvenir. Horsk4 elegan-
cia sa v Huschwaii stretdva s priatelskou
atmosférou — interiér pod¢iarknuty dobre
zvolenou hudbou a vona Cerstvo zomletej
kdvy vytvaraja kombinaciu, ktora hreje
zvnutra i zvonka.

Palacinkaren, kaviaren

a maly obchodik v jednom,
to si LARY FARY na
Strbskom Plese.

Foto: Dominika Noskovi¢ova, Simon Stas



CO ROBIT V OKOLI

LARY FARY
Po navéteve LARY FARY sa vyberte na prechadzku okolo Strbského
plesa, alebo sa odvezte zubackou smerom do étrby a spat. Cestou
objavite nové panoramy Tatier.

HUSCHWAI
Po kavicke sa prejdite na Hrebienok, kde sa v zime kond znéma ladova
sochéarska vystava Tatransky ladovy dom, alebo si vdaka prechadzke
zaspominajte na staru krasu historickych kupelov Smokovca.

LOBBY LOUNGE & BAR
Po chvilke v Lobby Lounge sa vydajte na prechadzku oko-
lo Strbského plesa, alebo si uZite azda najunikatnejsf
wellness v Tatrach s vyhladom na tatranskeé sti-
ty — kontrast zimy vonku a tepla vndtri
je tu priam magicky.

ECER SA MIESTO MENT

NA ELEGANTNY BAR,
KDE SIMOZETE DOPRIAT
SIGNATURE KOKTAIL ALEBO
POHAR SAMPANSKEHO.

Lobby Lounge & Bar v Grand
Hoteli Kempinski ponuka ttulnu
atmosféru a jeden z najkrajsich
vyhladov v Tatrach.

GRAND HOTEL KEMPINSKI
LOBBY LOUNGE & BAR

V samom srdci Strbského Plesa sa ukry-

va najikonickejsie spojenie kavy, elegan-

cie a vyhladu v Tatrach — Lobby Lounge

& Bar v Grand Hoteli Kempinski High Tat-
ras. Tento priestor je stelesnenim zimného
luxusu: praskajuci krb, vyhlad na zamrznu-

té pleso, pohovky z mikkého zamatu a de-

centné tony klavira vytvaraji atmosféru,
v ktorej sa zastavi Cas.

V ponuke néajdete kavu znacky Diem-
me, ale aj vyborné Caje, hortce ¢okolddy
Ci dezerty z hotelovej cukrarne. Pri dlhsom
posedenti alebo vicsom hlade potesia aj
snacky a popoludnajsie delikatesy. Nechyba
ani detské menu. Vecer sa miesto meni na
elegantny bar, kde si mozete dopriat signa-

ture koktail alebo pohar Sampanského pod
majestatnym stropom historického salonika.
Tajnym tipom je prehliadka hotela,
ktorud si mdzete vychutnat aj ako externi
navstevnici. Hotel vznikol spojenim troch
historickych kipelnych budov - Janosik,
Hviezdoslav a Krivan — a ukryva mnoho
zaujimavosti. Viac informdcii ziskate
na recepcii. <
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L TALIANSKE RESTAURACIE .

Andrea Flavio sa na

majstrovstvach sveta

pizze v Parme umiestnil

na 50. mieste. Sutazil

s dalSimi 600 pizzérmi
celého sveta.
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TALIANI
POD
TATRAMI

Pod tatranskymi stitmi sa uz davno neozyva len slovencina.
Mala, no mimoriadne ziva komunita Talianov, ktora si Tatry
zamilovala, tu uz roky piSe gastronomickeé pribehy plné

ona Cerstvej pizze, Sum

espresso kdvovarov a pria-

telské Buongiorno! st dnes

rovnako prirodzenou sicas-

tou zivota pod Tatrami ako
zimné turistické topdnky ¢i hordci ¢aj po
lyzovacke. Ich spolo¢nym menovatelom je
laska k talianskej kultare, rodinnému duchu
a poctivej kuchyni. Predstavim vam Styroch
z nich — Andreu Flavia z pizzerie La Prima-
vera, Miroslava Onodiho z restauricie La
Famiglia, Fabia Bortoliniho, zakladatela fes-
tivalu Viva Italia, a Omara Fabia Bortoletta,
ktory si svoj kasok Talianska preniesol do
Horného Smokovca. Kazdy md iny pribeh,
no vsetkych spajaja Tatry — a pocit, Ze
prave tu nasli svoj druhy domoyv.

ANDREA FLAVIO

- PIZZERIA PRIMAVERA

Andrea Flavio patri medzi tych, ktori pod
Tatrami nielen podnikaju, ale aj zijua talian-
skym Zivotnym $tylom. Jeho pizzeria La
Primavera v centre Popradu je miestom,
kde sa miesa voria paradajok, bazalky

vasne, tradicii a priatelstva.

TEXT SIMONA BUDINSKA

a Cerstvo upeceného cesta s lahkostou ta-
lianskej hudby. ,,Poprad ma energiu, ktora
mi pripomina mensie severotalianske mestd
- pokoj, blizkost hor, rodinnt atmosféru,“
hovori Andrea. Jeho filozofiou je jednodu-
chost a tcta k surovinam. ,,V jedle musis

citit domov,“ dodava.

PIZZERIA
LA PRIMAVERA
V POPRADE SA STALA
SYMBOLOM TALIANSKEJ
AUTENTICITY. ANDREA
DOVAZA VSETKY
SUROVINY PRIAMO
7 TALIANSKA.

Andrea Flavio pochadza z oblasti Pieve
di Soligo pri Trevise, srdca regionu Pro-
secco zapisaného do zoznamu UNESCO.
Jeho pribeh je rovnako zivy a priamy ako
on sam. ,,Zacal som v pizzerii pred 32
rokmi,“ spomina s ismevom. ,,Prva pizza
v peci bola len obycajny okrihly plech
— ucil som sa tocit pizzu, kym sa mi to ne-
podarilo. Potom, po rokoch praxe, prisla
ponuka prist pomdct otvorit reStaurdciu
na Slovensku.

Andrea prijal vyzvu a uz vyse 12 rokov
vedie v Poprade pizzeriu La Primavera,
ktord sa stala symbolom talianskej autenti-
city. Vsetky suroviny — od Suniek po syr —

pochddzaju priamo z Talianska a Andrea

si dava zalezat, aby sa zakaznici citili ako

v jeho rodnej krajine. Popradc¢ania ho
poznaju ako nednavného ¢loveka, ktory
robi svoju pracu s vasiou. A hoci obcas
krati hlavou nad slovenskou laskou ku ke-
¢upu na pizzi, neprestava sa usmievat: ,,Na
Slovensku som vdacny, ze mi dalo moznost
usadit sa a Zit v bezpe¢i. Mdm tu syna a to
je najviac, ¢o si mézem priat.” >
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Wsoké tatry/TAUANSKE RESTAURACIE

Omar vytvoril v Smokovci malé
Taliansko. Jeho Manuelo je o kave,
vonavej pizzi, talianskych knihach

OMAR FABIO BORTOLETTO
—MANUEL CAFFE & BISTRO ITALIANO
V Hornom Smokovci stoji autenticky pod-
nik, ktory by pokojne mohol stat v Benat-
kach ¢i Trieste — len s vyhladom na majestat-
ne Stity Tatier. Nie je dizajnovym skvostom,
ale ndjdete tu prava atmosféru a neskutocne

dobru pizzu. Omar Fabio Bortoletto tu vy-
tvoril kusok Talianska, ktory sa stal vyhla-
ddvanym miestom pre domadcich aj turistov.
»Slovensko ma ocarilo svojim pokojom,
hovori. ,,V Taliansku je zZivot krasny, ale
rychly. Tu mdm priestor dychat.“

Jeho restauracia stavia na jednoduchosti

54  [alslall dec—feb 2026

i malych delikatesach.

CESTO, OMACKA
CIKUSOK

KTORY SVOJE
REMESLO ROBI
S POKOROU.

a pravosti. Kazdé cesto, omacka ¢i kiasok
mozzarelly nesie rukopis majstra, ktory
svoje remeslo robi s pokorou.

,»Pre dobrt pizzu je dolezité poznat
muku,“ usmieva sa. ,,Nielen taliansku — ale
vediet ju zmiesat. To je alchymia.* Pri otaz-
ke, ¢i patri anands na pizzu, sa Omar len
pousmeje: ,,Nielen deti, ale aj dospeli ju maji
radi. Aj v Taliansku sa robi pizza s ovocim —
s hruskou, s grandtovym jablkom, s medom.*

<

MIROSLAV ONODI - LA FAMIGLIA

Majitel reStaurdcie La Famiglia v Tatranskej
Lomnici Miroslav Onodi je dokazom, ze

MOZZARELLY NESIE
RUKOPIS MAJSTRA,

Talianom sa mozno stat aj srdcom.
Jeho podnik funguje uz 12 rokov

a patri medzi najautentickejsie talian-
ske restauracie na Slovensku. ,,S Talian-

mi robim 33 rokov,“ hovori s tsmevom.
,»Niektori mi uz ani neveria, ze som Slovak.
Vraj mam viac talianskej krvi nez oni.“

Zil v Rime aj v Benatkach, kde nasaval
atmosféru, chute aj zivotny $tyl Apeninské-
ho polostrova. Dnes Zije vo Viedni, no do
Popradu sa pravidelne vracia. La Famiglia
stavia na Cerstvosti a pravych talianskych
surovinach. Morské plody dovazaja nie-
kolkokrat tyzdenne a Miroslav odportica:
»Ak cheete skutocny zazitok, dajte si nieco
z ryb, k tomu pohar dobrého vina — a mate
nadherny vecer.“

FABIO BORTOLINI - VIVA ITALIA
Pribeh Fabia Bortoliniho sa zacal davno
predtym, nez zalozil festival Viva Italia. Na
Slovensko prisiel v roku 1990 ako mlady ho-
rolezec — Student, ktory sa rozhodol presku-
mat Tatry a zdolat Gerlachovsky &tit. ,,V Ta-
liansku nebolo o Tatrach vela literatary.
Moj projekt oficidlne podporila sekcia Club
Alpino Italiano, aby som zhromazdil material
pre turistického sprievodcu,“ spomina.

Po ndvrate domov ho v$ak Tatry znovu
zlakali a neskor sa natrvalo usadil v Sta-
rom Smokovci. Postupne rozvijal viaceré

Foto: Rudolf Sladkovsky, dodané



podnikatelské projekty — od dovozu kdvy
az po gastronémiu. No jeho srdcovou zile-
zZitostou sa stal festival Viva Italia, ktory uz
takmer trindst rokov prindsa do Popradu
energiu talianskych ulic.

Festival je oslavou talianskej kulttry,
jedla a vina. Navstevnici si m6zu vychutnat
streetfood, prosecco, hudbu aj atmosféru,
ktord by im mohla zdvidiet nejedna piazza.
»Snazim sa priniest na Slovensko pocit ta-
lianskej enogastronomickej excelentnosti,
vysvetluje Fabio.

V malom mestecku pod Tatrami zazZijete na
par dni kus autentického Talianska. Nemusite
dlhé hodiny cestovat ani obdvat sa jazykovej
bariéry. ,,More sme sice zatial nedoniesli, no
tradi¢né sicilske trhy s pokrikujicimi preda-
vacmi, desiatky vystavovatelov s najlahodnej-
$imi talianskymi Specialitami, pouli¢ni umelci
a ziva hudba vam to urcite vynahradia. Pre
mna osobne su to najkrajsie dni v roku, lebo
vidim Poprad tplne plny, ludia sa zabavaju,
tancuju na ndmesti, do hlbokej noci oslavuja
zivot tak, ako by som bola v Taliansku,* opi-
suje atmosféru Fabiova slovenska kolegytia
Zuzana Veronika Leskova.

Fabio Bortolini spolupracuje so séfku-
charmi ocenenymi michelinskou hviezdou
aj so Studentmi hotelovych $kol, ktorych
zapdja do priprav sldvnostnych veceri,

a veri, ze Slovensko ma potencial stat sa

AK CHCETE
SKUTOCNY

POHAR DOBREHO
VINA A MATE

NADHERNY
VECER.

destindciou enogastronomického turizmu —
cestovania za chutami, vinom a tradiciami.
» 10, ¢o skuto¢ni enogastronomicki turisti
hladajd, je autenticita — kultdra tzemia.

A to Tatry maji,“ dodava.

TATRY AKO DRUHY DOMOQOV

Andrea, Miroslav, Fabio aj Omar sa navza-
jom poznaju, spolupracuji a spolu tvoria. Ich
komunita pod Tatrami je dokazom, ze pria-
telstvo, chut a kulttira nepoznajai hranice.
»Talianska komunita v Poprade je hlbo-

V Poprade

sa kazdoroc¢ne
kona festival
Viva ltalia,

kde sa stretnu
stovky nadSen-
cov talianskej
gastronémie

a kultury.

ZA?PTOK;DAJTESI
NIECO Z RYB, KTOMU

Vyzera ako Talian, citi sa ako
Talian. Miroslav Onodi je vSak
Slovakom, ktory s Talianmi
pracuje cely Zivot.

i

ko zakoreneni,“ hovori Fabio. ,,Festival
Viva Italia je sposob, ako integrovat jej pri-
tomnost v regione.“

A mozno prave preto sa (aspon pre mna)
pod Tatrami rodi novy pojem — tatranské
Taliansko. Miesto, kde sa spaja chut mora
so sviezostou hor, espresso s tatranskym
vetrom a kde sa Zivot Zije s ismevom, na-
hlas a s otvorenym srdcom. Kde nechyba
vela smiechu a jednoduchého dolce vita,
ktoré sa my Slovaci musime stéle udit.

Ako dobre, ze tu tych Talianov mame. <

[alstall
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vysoké tatry / rRozHoVOR

1GOR
RATTAJ

Biznis, ktory sa zrodil v Lomnickom sedle, ma dnes europske parametre.
lgor Rattaj bilancuje dvadsat rokev investicii, ale prezradza aj svoje
miliardové vizie pre najblizSie roky, od modernizacie ikonickej lanovky

na Lomnicky Stit az po premenu celej tatranskej dopravy.

TEXT FALSTAFF REDAKCIA

PREZENTACIA PARTNERA ot
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a ceste k naplneniu tychto vizii

v8ak firma stoji pred nevyhnut-

nostou navigovat medzi ambi-

ciami a ndroénymi poziadavka-

mi ochrany tatranskej prirody.
Igor Rattaj, CEO Tatry Mountain Resorts, a.s.,
nam v rozhovore priblizil za¢iatky pdsobenia
firmy, ale aj stratégiu dalSieho rozvoja.

FALSTAFF ,, Nouii éru Tatier” ste rozbehli
priblizne pred dvadsiatimi rokmi. Ako to
spitne vnimate? Co vietko sa podarilo

a ¢o nepodarilo?

IGOR RATTAJ Som rad, ze sme sa k tomu
odhodlali. Pribeh, ktory sa zacal v Lom-
nickom sedle s partiou kamaratov, ktori
chceli mat moznost dobre si zalyzovat, ma
dnes eurdpske parametre — a to nielen tym,
v ktorych krajinach posobime. Tatry sme
postavili biznisovo a sluzbami na nohy a za-
Cali s nimi doharniat zvysok sveta. Boli a su to
velké investicie — & uz do vymeny pozemne;j
lanovky na Hrebienok alebo do lyziarskeho
rozvoja Tatranskej Lomnice. Nebolo to vzdy
jednoduché, pretoze svoje predstavy maju
samospravy, TANAP, sukromni vlastnici, ale
celkovo hodnotim tych dvadsat rokov ako
uspesnych. A ideme dalej.

Co povazujete na lyZiarskom biznise za
najtazsie, a ak by ste mali porovnat pod-
mienky v krajindch, kde v 1iom podnikdte
— Slovensko, Cesko, Polsko, Rakiisko —,
aké sii blavné rozdiely?

Najndrocnejsie je robit lyziarsky biznis v hor-

skych strediskach nachddzajucich sa v chrane-
nych tzemiach. Paradoxne Casto je to pritom
tak, ze tie chranené uzemia boli vyhlasené az
po tom, ¢o v nich uz fungovali strediska aj
cestovny ruch. Komplikuje to nielen beznu
prevadzku, kedy na kopec veci potrebujete
vybavovat vynimky, ale aj akykolvek rozvoj
¢i viacSiu udrzbu. Preto uz dlhé roky bojujeme
za prijatie zondcii ndrodnych parkov, ktoré by
mali raz a navzdy a transparentne definovat
nedotknutelné tizemia pre ochranu prirody

a jasne nakreslit tizemia pre rozvoj.

EDOBRE MAT

VSETKY SLUZBY
V LYZIARSKOM
STREDISKU POD
JEDNOU STRECHOU.

Pred pdr rokmi ste prevzali dve strediskd

v rakiiskom Korutdnsku, s akymi predstava-
mi ste tam isli a ako sa na to pozerdte teraz?
Mat stredisko v Rakdtsku je vec prestize.
Chceli sme aj stredisko, v ktorom by sme
nasim klientom mohli pontuknut prava alp-
sk lyzovacku a predlZit im sezénu. Dlho
sme hladali, rokovali sme o Kitzbiiheli,

o Schladmingu, napokon sme dostali ponu-
ku na korutansky ladovec Molltaler Glet-
scher, ku ktorému sme dostali v baliku aj
malé stredisko Ankogel v susednej doline.

Grandhotel Praha v Tatranskej
Lomnici patril medzi prvé
hotelové akvizicie TMR vo

Vysokych Tatrach.

Ankogel sme za symbolickt cenu v tomto
roku predali a ststredime sa na Molltal,
kde planujeme investicie do vymeny tech-
noldgii a vystavbu apartmdnov. Medzitym
sme TMR etablovali aj v Tirolsku, kde sme
kipili od miestnych obci a turistickej orga-
nizdcie pévodne stratové stredisko Mutte-
reralm pri Innsbrucku. Dnes je v zisku.

TMR Céasto hovori o synergidch a syner-
gickyich efektoch, co znamend aj to, Ze
jednej spolocnosti patria nielen lanovky,
ale prevdadzkuje tiez horské chaty, restau-
rdcie, lyZiarske skoly, poZicovne... Ako sa
vdm s touto ideou dari vo vasich
rakuskych strediskdch?

V lyziarskom stredisku je dobré mat sluzby
pod jednou strechou. Je to vyhodné pre
klienta aj pre stredisko, ktoré tak ma Stan-
dardy pod kontrolou. Délezité ale je, aby to
davalo ekonomicky zmysel. V Rakusku —
kedze ide o mensie strediska s mensim dopy-
tom — nechdvame niektoré sluzby ako napri-
klad pozi¢ovne na miestne firmy. Niektoré
zmluvné vztahy sme jednoducho zdedili a je
to pre nas v tejto chvili takto vyhodnejsie.
Na druhej strane — aj v tychto sluzbach sa
snazime expandovat s Gopassom.

Planujete nejaké dalsie akvizicie v zabranici?
Ak sa objavi zaujimava ponuka, vidy zva-
zujete. Ale aktudlne nové akvizicie v podo-
be kupovania stredisk neplanujeme. Dnes
na to ideme inak — cez Gopass, ktory je na
to idedlnou platformou. >
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> A ako vdm vernostny program
Gopass funguje?

Gopass rastie kazdym diiom. Dnes
mame 3,6 mil. registrovanych klien-
tov a v online predaji patrime aj vda-
ka tomu medzi najlepsich v nasom
biznise. Na zadiatku to bol iba ver-
nostny program, dnes je to uz predajny
portal, na ktorom si mozete kupit zazitky
— skipasy, vstupy do vodnych parkov, na
koncerty, ubytovanie. Niekedy ste za tieto
ndkupy ziskavali vernostné body, dnes

ich nahradil goX cashback — nase interné
gopassové platidlo, s ktorym mozete platit
za sluzby v nasich strediskach, resp. mat
ich tak za vyhodnejsie ceny. Prave Gopass
so vSetkymi svojimi benefitmi ndm dnes
pomidha expandovat, pretoze ho otvarame
tretim stranam. To znamend, Ze cez Gopass
si mozete nakupit napriklad skipasy aj do
inych stredisk, nielen tych nasich.

Pred pdr rokmi ste zaviedli tzv. flexi ceny
a online predaj lyZiarskych listkov, okolo
coho bolo vtedy velké halé, ako si Slovdci
na ne zvykli¢ A ako si na ne zvykli

v ostatnych krajindch?

Na zaciatku bolo dolezité zrozumitelne
komunikovat vyhody flexibilnych cien.
Prirovndvali sme to k systému predaja
leteniek, aby Iudia pochopili, ze ¢im skor
kipia, tym lacnejsie mo6zu lyzovat. A to
zafungovalo a udia sa chytili. Stale sa
ndjdu taki, ktori kupuji zdsadne v kase,

a teda zaplatia za skipasy najviac, ale je to
ich dan za to, Ze ignoruju vyhody online
ponuky. Flexi ceny nabehli na Slovensku,

v Cesku aj Polsku, trochu dlhsie to trva

v Rakusku, ktoré je predsa len zo vsetkych
tychto krajin tradi¢ne najkonzervativnej-
Sie. Tym, Ze sme medzi prvymi v Eurépe
zavadzali predaj skipasov za flexibilné ceny
a dnes s tym mame bohaté sktsenosti, po-
ntkame strediskdm aj komplexny revenue
manazment s flexi cenami. Ty prevadzkuj
stredisko, to¢ lanovky, my sa ti za popla-
tok postardme o predaj skipasov najmoder-
nej$im sposobom. Cez Gopass.

Hovori sa, Ze z dévodu klimatickych
zmien je budiicnost lyZovania neistd.
Budiicnost vraj maju len strediskd
nachddzajiice sa nad 1500 metrov nad
morom. Ako to vidite vy a ako vidite
vyuzitie lanoviek?

Horské strediskd potrebuji poniknut taky
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ORSKE STREDISKA

POTREBUJU
PONUKNUT TAKY
PRODUKT, KTORY
PRITIAHNE KLIENTOV
V LETE AJ V ZIME.

produkt, ktory pritiahne klientov v lete aj

v zime. Napriklad v polskom Szczyrku,
ktory ma niz$iu nadmorsku vysku, vidime,
ako sa lyziarska sezéna skracuje. Zareago-
vali sme tak, Ze sme uz pred piatimi rokmi
vybudovali bike park, v ktorom sa dnes
jazdi aj Svetovy pohar. A investujeme dalsie
peniaze prave do produktov, ktoré dokd-
zu pritiahnut klientov pocas celého roka.
Podobne to funguje tiez v nasom raktuskom
stredisku Innsbruck Muttereralm. A to je
cesta aj pre ostatné horské strediska, nielen
tie v nizsich nadmorskych vyskach.

Menti sa spotrebitelské spravanie ludi,
ktori navstevuju vase strediskd? A ak
dno, akym spésobom?

Ludia chci dostat za svoje peniaze
Co najviac. Aj preto vytvarame také
baliky, aby sme im dopriali vyhody
rezortnej dovolenky. Ak sa ubytujete

v nasich slovenskych hoteloch, dostanete
k tomu nielen vstupy na lanovky alebo
skipasy, ale aj vstupy do vodnych parkov.
Dopoludnia si zalyZujete a poobede oddy-
chujete vo vodnom parku. Povedané inak,
bez ohladu na pocasie mate na dovolenke
¢o robit. TMR sa o to postara.

Akd je vasa vizia dalSieho rozvoja
Vysokych Tatier — v zime aj v lete?
Vysoké Tatry st super v tom, Ze je to
celorocné stredisko. Zimny a letny pro-
dukt je velmi vyvazeny a to chceme dalej
rozvijat. Chceme zmodernizovat technol6-
gie, kultivovat jestvujuce strediska dopl-
nenim rdznych vhodnych atrakeii, pomoct
riesit dopravu a parkovanie tak, aby sme
reSpektovali trendy a poziadavky klientely.
Povedané prakticky — na Strbskom Plese
sme postavili novu sedackovi lanovku za
11 miliénov, zrekonstruovali zasnezovanie,
ktoré patrilo medzi najstarsie na Sloven-
sku, nakreslenit mame moderniziciu celého
aredlu pod mostikmi. V Tatranskej Lomni-
ci nds ¢akd rekonstrukcia ikonickej lanov-
ky na Lomnicky $tit, vymena kabinkovej
lanovky na spodnom useku z Tatranskej
Lomnice na Start, v Smokovcoch uvazuje-
me nad vymenou vleku na Jakubkovej like
za sedacku, obnovou hotela MS70. Je toho
viac ako dost, ideme krok za krokom. <

Jasnd na Chopku je

strediskom na Slovensku.

PREZENTACIA PARTNERA  Foto: Marek Hajkovsky, dodané
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MICHELINSKE HVIEZDY
PRE SVET VIN?

Gwendal Poullennec, séf
znameho restauracné-
ho sprievodcu, 0zna-
mil, ze Michelin
bude v buducnosti
hodnotit aj vina.
Prekvapujuci krok,
kedZe Michelin len

v roku 2019 odkupil
Wine Advocate — platformu,

ktoru kedysi zalozil Robert Parker a ktora
preslavila legendarny 100-bodovy systém.
Toto ozndmenie vyvolava otdzky, najma
ked ma Wine Advocate zatial nadalej fun-
govat — zaroven sa vsak komunikuje, ze
Michelin je znac¢ne silnejsia znacka nez

GUIDE

Robert Parker Wine Advocate. Vinarske
marketingové organizacie mensich vinar-
skych krajin m6zu uz teraz zacat Setrit - je
zrejme len otazkou ¢asu, kym im bude za
zverejnenie v bedekri predlozeny Ucet.
Robert Parker nam uz zacina chybat.
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& Fils so sidlom v Beaune v Burgundsku patri od roku

2022 do portfélia skupiny Artémis Frangoisa Pinaulta
(Chateau Latour, Chateau Grillet, Clos de Tart, Domaine
d’Eugénie, Champagne Jacquesson, Eisele Vineyards, Beaux
Fréres). Thned po prevzati boli ukoncené obchodné aktivity
znacky. Ako uviedol v rozhovore pre Revue du Vin de Fran-
ce riaditel Artémis Frédéric Engerer, Bouchard ¢aka dalsia
prestavba: 35 hektarov prestiznych vinic na Cote de Beaune
bude zaclenenych do novozalozeného vindrstva Domaine
des Cabottes (od roku 2025), ktoré prejde kompletne na
biodynamické hospodarenie. Vino sa bude spracovavat
v zamku Chateau de Puligny-Montrachet, zakipenom
a rekonstruovanom v roku 2024. Znacka Bouchard zostane
pre priblizne 70 hektarov dalsich vinic, ktorych vina sa buda
vinifikovat a zriet v materskom sidle v Beaune.
artemis-domaines.com

ARTEMIS ROZDEIUJE
BOUCHARD PERE & FILS

f ; vetozname vinarstvo a byvaly obchod Bouchard Pére
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FRANCUZSKA URODA
S MINUSOVYM REKORDOM

Ui v roénfku 2024 zaznamenati francUzski
Urovni 36,26 milidna hektolitrov. Pre rok 2025
sa pocita s este nizSou hodnotou — 36,04
miliona hektolitrov, ¢o je pravdepodobne spd-
sobené velkymi hord¢avami v auguste.



Foto: OWM/WSNA, eyeB Photographie, Alice Jacquemin, Peter Moser, Chateau Cantemerle, shutterstock, dodané (4)

,Budem nadalej pokracovat
v praci svojho ucitela

— Vv preciznosti aj sviezosti."

CAROLINE FIOT hlavna pivniéna majsterka znacky
Champagne Ruinart.

NOVA SEFKA PRE RUINART

Od roku 2016 pracovala diplomovana enologi¢-
ka Caroline Fiot po boku Frédérica Panaiotisa,
hlavného pivni¢ného majstra Sampanského
domu Ruinart, ktory tento rok tragicky zahynul
pri potapacskej nehode. Caroline Fiot je uzna-
vanou expertkou na odrodu Chardonnay a bude
zodpovedna za buduce kupaze tohto Sampan-
ského domu, zalozeného v roku 1729.
ruinart.com

FLASA, KTORA VAZI 300 GRAMOV

Vlyrobca sklenenych obalov Verallia uvddza na trh mimoriadne lahku bur-
gundsku flasu Burgundy Air 300G. Flasa vazi len 300 gramov namiesto
v Eurdpe beznych 450 gramoyv, ¢im znizuje spotrebu surovin aj emisie CO,
o0 jednu tretinu. Napriek nizSej hmotnosti si zachovava tradiény burgund-
sky tvar. V zavislosti od farby méze flasa obsahovat az 86 % recyklované-

obalov a v roku 2024 vyrobila viac nez 16 miliard flias a pohéarov.

verallia.com

VYNIMOCNY ROK
PRE BAROLO

Rocnik 2021 bude pre Barolo
vynimocny. Odbornici hovoria,
Ze to bude jeden z najvacsich
rocnikov, aky tento region
doteraz zazil. Mnohi producenti
vyprodukovali najlepsie
vina v celej svojej
existencii. Roénik
profitoval z chladnej

a najma vlhkej zimy,
takZe vini¢ mal dost
vlahy aj v suchom lete.
wein.plus.de

 —
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CANTEMERLE ROZSIRUJE
PIVNICU

Jedno z najstarsich bordeauxskych pan-
stiev, legenddrne Chateau Cantemerle,
potichu dokonéilo masivne rozsirenie
svojej pivnice. Zaujimavé je, Ze svoju
skladovaciu kapacitu zvacsilo o neuveri-
telné 2 miliony flias. Tento krok, ktory
nebol sprevadzany velkymi oznamenia-
mi, je v suGasnom ekonomickom a trho-
vom kontexte povazovany za velmi vy-
znamny a strategicky signdl pre
buducnost vina v regione.
cantemerle.com

CH§8FNELRT

MONOPOLE

HEIDEECE-E"

SAMPANSKE ROSADY

Skupina Vranken-Pommery sa oddelila
od znacky Heidsieck & Co. Monopole
a predala ju skupine Lanson-BCC. Ta
tym rozsirila svoje portfélio na devat
znaciek. Okrem nového prirastku teraz
zahrna Sampanské domy: Lanson, de
Venoge, Besserat de Bellefon, Boizel,
Alexandre Bonnet, Maison Burtin

(s Alfredom Rothschildom),
Philipponnat a Chanoine Fréres.
lanson-bce.com
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SUMIVE vina / HISTORIA

PRIBEH , +*
BUBLINTEK *

Sumivé vina su v mode - a to uz celé starocia.
Ich vyroba bola dlho riskantnou zalezitostou,

"
az kym sa v 17. storoCi nezacalo odhalovat ,‘.

tajomstvo ich perlenia.

TEXT BENJAMIN HERZOG

Bublinky premienaju tiché vino

na Sumivé. Dnes su na celom -.
svete rozsirené tri metddy

vyroby Sumivého vina.

Foto: Shutterstock -
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SUMIVE vina / HISTORIA

ri alkoholovom kvaseni

vznik4 z jedného kilogra-

mu cukru priblizne

0,5 kilogramu etanolu

a 0,5 kilogramu oxidu uhli-
Citého. Oxid uhlicity hra teda pri zrode
vina vzdy rozhodujucu tlohu. Na rozdiel

od alkoholu vsak CO, v hotovom produkte

zostane len vtedy, ak sa tam aj zachyti.

K tomuto poznaniu sa ludia pravdepodob-
ne dopracovali az po vypiti nespocetného
mnozstva viac ¢i menej perlivych vin, kym
sa ich vyroba nezacala skiimat podrobnej-

Sie. Vysledkom boli metédy produkcie, kto-

ré sa pouzivaju uz niekolko stoviek rokov.

METHODE ANCESTRALE
Najstar$ou z dnes pouzivanych je méthode
ancestrale — najprirodzenejsia metdda zo
vSetkych. Podla legendy ju objavili mni-

si z oblasti Limoux, presnejsie z kldstora
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UMIVE VINO BOLO
STAROCIA NAHODNYM
PRODUKTOM — AZ KYM
FRANCUZSKI MNISI
NEZACALI ODHALC
JEHO KUZLO.

Saint-Hilaire juzne od Carcassonne,
| okolo rokov 1530 - 1531. Vino ako
/ zvycCajne naflaskovali na jeseri, no zima
/' bola mimoriadne chladnd, a tak kvase-
nie neprebehlo tplne. Mnisi netusili, Ze

na jar, ked teploty opit stipnu, sa kvasinky

/

znova prebudia a vino zacne perlit.

Nahoda, ktord znie takmer prili§ dobre
na to, aby bola pravdivd - skuto¢né doka-
zy o pribehu mnichov zo Saint-Hilaire totiz
chybaja. Pravdivé vsak zrejme st dobové
spravy, ze sumivé vina boli vtedy aj postra-
chom pivnic — flase Casto praskali, a tak si
vino vysluazilo prezyvku ,,diablov ndpoj*“.

ANGLICKI PIONIERI

Zrejme skor ako franctizski mnisi to ale

boli Angli¢ania, ktori ako prvi objavili chut

Sumivého vina a zacali jeho vyrobu systema-
ticky skimat. Anglicki obchodnici ¢asto do-
vazali vino zo Champagne v sudoch a sami

Foto: Shutterstock, Getty Images, James Bort/Dom Perignon




Moét & Chandon bolo zaloZené v roku 1743.
Mnich Dom Pérignon, ktorého socha dnes
zdobi budovu pivnice (v kruhu), uz vtedy prispel
k zdokonaleniu méthode champenoise.

ho nasledne flaskovali. Zvyskovy cukor
a neaktivne kvasinky, ktoré sa v su-
doch prakticky dovazali spolu s vinom,
sa znovu aktivovali, a vysledkom bolo,
ze vino pri otvoreni flase zacalo perlit.
Anglicky vedec Christopher Merret
uz v roku 1662 opisal, ako cukor vo vine
sposobuje Sumenie, a Ze pridanim cukru
do suchého vina a ndslednym flaskovanim je
mozné prakticky akékolvek vino premenit na
Sumivé. Merretov objav je povazovany za je-
den z najstarsich overenych ziznamov o vy-
robe Ssumivého vina, ¢o naznacuje, Ze anglic-
ki obchodnici mohli byt prvi, ktori timyselne
vyrabali perlivé vino zo Champagne.

L=

pDOM FERIGNDS

HOET s CHANDON

METHODE
ANCESTRALE

Najstarsia zo vsetkych metad vyroby
Sumivého vina vyuziva len jedno kvasenie.
To prebieha priamo vo flasi, ktora je po
naplneni uzavretd. Po dokoncéeni kvasenia
zostdva oxid uhlicity vo vine.
Variantom tejto metddy je riferimento,
pouzivané napriklad pri tradi¢nom
Lambruscu. Tu sa vino na jar zmiesa
s0 zamrazenou Stavou z hrozna
zozbieraného pocas predchadzajuce;j
urody, ¢im sa opat spusti kvasenie.

Chut vina
¢asto svieza, menej intenzivne perliva
ako vina z tradi¢ného flaskového
kvasenia, nevykvasené exemplare mézu
vo voni a chuti pripominat jabléné vino.

Synonyma
méthode artisanale
méthode rurale
méthode gaillacoise

Sumivé vina vyrobené touto metédou
blanquette méthode ancestrale
clairette de die
pétillant naturel (pét-nat)
prosecco sui lieviti / col fondo

CHAMPAGNE METODA

Prvé sampanské vzniklo teda rovna-
kym javom nahodného dozrievania
ako Sumivé vina z Limoux, a ani tu
nie st pribehy o pivni¢nych majstroch
v Zeleznych maskach dplnymi mytami.
Jednou z najvyraznejsich postav v pribehu
bubliniek je urcite mnich Dom Pérignon
z opatstva Hautvillers v Champagni. Jeho
legenddrny status je vsak viac spojeny s rov-
nomennym prestiznym cuvée, ktoré prvykrat
v roku 1921 uviedlo Moét & Chandon, nez
s jeho skuto¢nymi zdsluhami v oblasti Sumi-
vého vina — hoci tie boli znacné.
Dom Pérignon sa stal v roku 1668 pivnic-
nym majstrom klastora v Hautvillers. Kedze
klastor sa zaoberal hlavne vyrobou vina, bol
zodpovedny za jeho produkciu. Dnes sa mu
pripisuje vynalez méthode champenoise, teda
dvojitého kvasenia prostrednictvom pridania
cukru a kvasiniek do uz hotového vina. >
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Opaétstvo v Hautvillers je ¢asto
oznacované za kolisku Sampanského:
prave tu mnich Dom Pérignon zdokonalil
dolezité detaily méthode traditionnelle.

> Tito metddu sice nevytvoril tplne sdm,
ale etabloval v regione postupy, ktoré st
dodnes rozhodujtice. Mnich zaviedol napri-
klad rozsiahlu asamblaz hrozna z roznych
odrod a vinic a bol prvym, kto z ¢erveného
hrozna lisoval biele vino. Na jeho konto
sa pripisuje aj bezny objem flase priblizne
0,7 litra, ktory zvolil podla priemernej kon-
zumadcie dospelého muza pri veceri.
Dalsimi vjznamnymi inovatorkami
v historii champagne boli sldvna Veuve
Clicquot Barbe Nicole Clicquot Ponsardin,
ktord vynasla metodu remudz na striasanie
kalov, a Louise Pommery, ktora ako prva
vyrobila brut champagne — dnes najrozsire-
nejsi $tyl Sampanského.

AKO VZNIKA PROSECCO

Meéthode traditionnelle si podmanila cely
svet a pouziva sa pri vyrobe crémantu, cavy,
franciacorty ¢i sektu. Okrem tejto met6-

dy sa pri vyrobe Sumivych vin pouziva aj

METHODE
TRADITIONNELLE

tzv. Charmatova metdda, pri ktorej vino >

Tradi¢na vyroba vo flasi vyzaduje dve
kvasenia: najprv sa vyrobi tiché zékladné
vino, ktoré sa zmieSa s kvasinkami a cuk-

rom a vo flasi podstupi druhé kvasenie.
Nasledne zostava vino niekolko mesiacov
Klenbové pivnice az rokov na kvasinkach. Pri degorzovani
Pommery sa sa kvasinky odstrénia a vino sa vydcistf;
tiahnu na viac odla potreby sa tu pridava aj dozaz, &im
ako 18 kilometrov P P - ,y 2 p J '
a boli vyh{bené az sa urci konecny obsah cukru.
30 metrov hlboko
do kriedového Chut vina
podlozia regionu. Méthaode traditionnelle vedie k mimoriad-
ne elegantnym Sumivym vinam s jemny-

mi bublinami a krémovitostou.

Okrem ovocnej chuti sa vo vine prejavuju
aj arémy peciva alebo orechov, ktoré su
dosledkom zrenia na kvasinkach.

Synonyma
méthode champenoise
tradicné flaSové kvasenie

Sumivé vina vyrobené
touto metddou
champagne
crémant
franciacorta
cava
sekt

Foto: Shutterstock, www.picturedesk.com, Fred Laures, Harold de Puymorin, dodané
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Vinice pri De Stefani.
Zeleny region v okoli
Benatok je domovom

prosecca.

Vacsina prosecca

sa vyraba tankovym
kvasenim. V kruhu:

Autoklavy v Casa Valdo

vo Valdobbiadene.

> fermentuje vo velkych tlakovych tankoch
— hoci vysledok je odlisny, principy metod
st fyzikdlne velmi podobné.

Najzndmejs$im prikladom vina vyrobené-
ho Charmatovou metédou je prosecco spu-
mante. Metodu koncom 19. storocia vyvinul
taliansky enolog Federico Martinotti, ktory
v roku 1895 prvykrat kvasil zdkladné vino
vo velkych tlakovych nadobach na Institate
experimentalnej enoldgie v Asti. Francuzsky
enoldg Eugene Charmat proces zdokonalil
v roku 1907 na Univerzite v Montpellier
a vynasiel $pecialny autoklav, ktory sa
pouziva dodnes a tato metdda bola po iom
aj pomenovand. Jej hlavnym prinosom st
vyrazne niz$ie naklady na vyrobu Sumivého
vina. Uz v roku 1930 sa vo Franctizsku pod-
la tohto ekonomického postupu vyrobilo
viac ako pat miliénov flias.

Lacnejsie od Charmatovej metody je uz
len pridanie CO, do hotového vina — takéto
perlivé vina vSak urcite nie je mozné po-
rovnavat s vinami, pri ktorych sa Sumenie
dosahuje klasickymi metodami.
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Méthode ancestrale, tradi¢nd ¢&i Char-

matova metoda st dovodom, preco je svet
Sumivych vin taky bohaty a rozmanity.
Vindri po celom svete pomocou nich me-
nia tiché vina na Sumivé, vdaka ¢omu sa
ponuka neustdle rozsiruje o nové a vzru-
Sujice exemplare, ktoré ndm prindsSaju
tolko radosti. <

CHARMATOVA
METODA

Fyzikalne velmi podobna tradi¢nej metdde,
no druhé kvasenie prebieha nie vo flasi,
ale vo velkych tlakovych tankoch, tzv.
autoklavoch. Kvasinky sa pred flaskovanim
odstrénia filtraciou, pricom plnenie
prebieha pod tlakom priamo do flias. Tento
postup je velmi ekonomicky a vyrazne
rychlejsi nez tradiéné flasové kvasenie.

Chut vina
Vina vyrobené Charmatovou metddou
maju ovocné, citrusoveé a kvetinové tény,
aromy autolyzy kvasiniek, peciva alebo
orechov su u tychto vin zriedkaveé.

Synonyma
metodo Martinotti
tankové kvasenie
kvasenie vo velkych nadobach

Sumivé vina vyrobené touto metédou
prosecco spumante
asti spumante
jednoduchy sekt

Foto: Casa Valdo, Francesco Galei, dodané
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SUMIVE vina / CHAMPAGNE .

V Champagni sa uz starocCia
prepaja tradicné s modernym.
Vinari a Sampanské domy spolu
vytvaraju kulturu, ktora produkuje
vina s nezamenitelnou eleganciou
a sofistikovanostou. Sampanské
je a zostava Sumivym symbolom
francuzskeho sp6sobu Zivota

— fascinujucim a nadc¢asovym.

TEXT GERHILD BURKARD

Champagne je regiénom, i
ktory dodnes inSpiruje
vinarov z celého sveta.

]

&l

Foto: Michael Boudot: '
| §
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ecelych 50 kilometrov od

Pariza, na zipadnom okraji

regionu Champagne, lezi

v pokojnej dedinke Crout-

tes-sur-Marne vinarstvo
Bourgeois-Diaz. Malebné vinice sa rozlie-
haju po miernych svahoch tdolia Marny
a pontkaju rozsiahly vyhlad na klukatd
rieku. Specidlna mikroklima, charakterizo-
vana riekou, lesmi ¢i vapencovymi a ilovi-
tymi pddami, doddva vinam pozoruhodnu
mineralitu a hibku. Uz $tyri generacie rodiny
Bourgeois-Diazovcov obrabaju svojich
sedem hektarov biodynamicky a s certifika-
tom Demeter. Jérome Bourgeois a jeho
manzelka Charlotte patria medzi vindrov,
ktori si v Champagni vybudovali dobru
povest vdaka svojej kvalitnej a dosledne;j

praci. ,Respekt k terroiru a vyvdzena rovno-
vaha ovocia, komplexnosti a zdravosti — to
je podstata mojich Sampanskych,“ vysvet-
luje. ,,Dosahujem to vlastnou biodynamic-
kou pripravou, starostlivym pozorovanim
prirody a minimalnym zdsahom v pivnici.“
Jeho vino Blanc de Noirs Brut Nature 2022,

STy VINARSTVA
BOURGEOIS-DIAZ JE
CHARAKTERIZOVANY
BIODYNAMICKOU
PRESNOSTOU A VELLKOU
UCTOU K TERROIRU.

vyrobené zo 100-percentného Meunieru,
zaujme svojou sofistikovanou ¢istotou
a Stavnatou eleganciou.

Obzvlast pozoruhodna je aj jeho odda-
nost agrolesnictvu: vysadbou stromov
medzi vini¢mi aktivne prispieva k podpore
biodiverzity a zvysSuje trodnost pody.

Jérome a Charlotte Bourgeoisovci predstavuju novd
generdciu nekonvenénych Sampanskych, ktoré vznikaju
biodynamickym pestovanim vini¢a. (v kruhu)

Leclerc Briant je jednym

z priekopnikov organického
a biodynamického
vinohradnictva v Champagne.
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Foto: Michael Boudot, Serge Chapuis, Jefflanet, dodané



Udrzatelné vinohradnictvo a starostlivé
obrabanie pody zabezpecuju budicnost
apelacie Champagne.

Vynikaju vsak aj dalsi biodynamicki
producenti: Pierre Deville, Augustine, ¢i
Leclerc Briant, jeden z priekopnikov tohto
hnutia, ktory exceluje so svojim vinom
Blanc de Blancs Millésime Extra Brut
2018. Vsetky tieto vina spaja komplexnost,
energickd jemnost a Casto prekvapujtce
varidcie, ktoré siahaji nad ramec bezného
sortimentu — Sampanské, ktoré sa neustale
odvazne a kreativne vyvija.

UDRZATELNOST AKO STRATEGIA
BUDUCNOSTI

Organické a biodynamické polnohospodar-
stvo si uz davno nasli cestu aj do velkych
vindrstiev. V sampanskom dome Louis
Roederer sa vedome zameriavaju na vyni-
mocnost: Ro¢nik 2016 prestizneho cuvée
Cristal bol biodynamicky vinifikovany

uz piatykrat. Vina st obzvlast chvilené

pre svoju pikantnu eleganciu, preciznost

a vyraznti mineralnu hibku. Pre pivni¢ného
majstra Jeana-Baptista Lécaillona je vsak

ekologické pol-
nohospodarstvo
len jednym zo staveb-
nych kameriov zabez-
pecenia dlhodobej stratégie
buducnosti tohto moku. ,,Pre mna ide aj
o biodiverzitu a genetické dedicstvo nasich
vinic,“ zdoraznuje. Od roku 2008 prevadz-
kuje Roederer vlastnu skolku, kde sa vinice
vyberaju a chrania. Pod vedenim CIVC
(Medziprofesijného vyboru pre sampanské
vino) sa niekolko producentov spojilo, aby
vybudovali banku vinica s ¢o najvacsou
rozmanitostou. NajvhodnejSie exemplare
sa vracaju do vinohradov — investuje sa tak
do kvality, odolnosti a buducnosti apelacie.
Do popredia sa dostavaju aj dalsie
udrzatelné iniciativy: Champagne Drappier
oslavil desiate vyrocie uhlikovej neutrality
a za svoje vino Quattuor Extra Brut NV
dosiahol vysoké hodnotenie. Moét Hennes-
sy investuje do ochrany klimy, biodiverzity
a sekvestracie uhlika. >

Louis Roederer sa pri hospodareni
s0 svojimi vinohradmi spolieha
na biodiverzitu, aby zabezpecil
Champagne pre budtce generacie.
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> V aktudlnej Trophy ziskal dom naj-
vysSie hodnotenie za svoje vina Krug
Grande Cuvée 173éme Edition Brut NV
a Dom Ruinart Blanc de Blancs Brut 2013
— uspech, ktory zial zatienila tragicka smrt
dlhoro¢ného pivni¢ného majstra Ruinartu,
Frédérica Panaiotisa. Enologicku identitu
Ruinartu formoval od roku 2007.
Zaroven rastie vyznam oznacenia
»Durable Viticulture en Champagne*,
ktoré plati iba v Champagni: certifiko-
vanych je tu 43 percent z celkovo 34200
hektirov vinic. Produkcia organického
Sampanského neustéle rastie a v sicas-
nosti predstavuje priblizne osem percent.
V minulom roku boli kritéria udrzatel-
nosti zdruzenia CIVC rozsirené o socidlne
aspekty, kedy sa majitelia vinnych domov
snazili o zlepSenie pracovnych podmienok
svojich zamestnancov. Aj vdaka tomu ma
oblast novy rozmer, vdaka ¢omu sa stava
do budicnosti udrzatelnejsou.

MEDZI LESKOM A REALITOU

Za leskom a prestizou tohto odvetvia sa
vSak skryva kruta realita: podla Vyboru

pre sampanské sa v roku 2024 vyviezlo

do zahranicia iba 271,4 miliéna flias - ¢o
predstavuje celosvetovy medziro¢ny pokles
o devit percent. Mrazivé jarné noci a vlhké
leta sposobili v roku 2024 vyrazné straty
urody. Aby sa zabezpecila rovnoviha medzi
ponukou a dopytom, vybor v roku 2024
obmedzil drodu na 10 000 kilogramov

Tento rok Drappier House hrdo
oslavuje desiate vyrocie svojej
neutrality z hladiska emisii CO,.

C HAMPAGNE POMMERY
JE ZNAME NIELEN
SVOJIM CUVEE, ALE AJ 18
KILOMETROV DLHYMI
KRIEDOVYMI PIVNICAMI.

&

Foto: Philippe Martineau, Picturedesk.com, Leif Carlsson, dodané
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na hektar a v roku 2025 este o Cosi menej
-9 000 kilogramov na hektar.

Prave v takychto narocnych podmien-
kach niektori producenti preukazuju, ze
si zasluzia absolutnu kvalitu. Medzi nimi
je Laurent Perrier so svojou vynikajicou
Grand Siecle Iteration N°24. Cuvée, vyro-
benym z vin z roénikov 2004, 2006 a 2007,
stelesniujucim eleganciu a konzistentnost,
ktoré charakterizujd tento dom uz desat-
rocia, a ohromuje svojou komplexnostou,
bohatostou a pretrvavajiacim zaverom.
Vysoko hodnotené boli aj prestizne ro¢ni-
kové sampanské Winston Churchill 2015
Brut od vindrstva Pol Roger, stale svieze
a elegantne vyzreté Cuvée Louise Brut 2006
od Pommery a Nicolas Francois Extra Brut
2012 od vyrobcu Billecart-Salmon.

LA VIE EN ROSE

Ruzové Sampanské je stale v kurze, a to ako
z hladiska dopytu, tak aj kvality. Medzi
producentov s excelentnymi ro¢nikovymi

exempldrmi patri napriklad Laurent-Perrier
so vzdcnym vinom Alexandra Rosé Mil-
lésimé 2012 Brut, Louis Roederer s Brut
Rosé Brut 2017 a Charles Heidsieck
s Rosé Réserve Brut NV. Vo vinar-

stve Charles Heidsieck odovzdala Prestizne cuvée Grand

Y ) . r i \ Siécle Iteration, kazdé
Elise Losfelt po dvoch rokocb svoju i i - zlozené z troch starsich
poziciu pivni¢nej majsterky Emilie- : : roénikov, dozrievaju

v pivniciach oblasti

B  tory Jasta :
novi Erardovi, ktory v dome zastdva B e de Reims.

veducu poziciu od roku 2018.

I . R CHAMPAGNE—KULTURAV\,
Eampansoh domon, Koré sd séls e, | [ HISTORIA A BUDUCNOST
vyluéne v rodinnom vlastnictve a majt . Uprostred vyziev, ako st poveternostné rizika,
viac ako 150-roénd historiu. ] ' klesajiici predaj a globalne krizy, si $ampan-
ské domy a nezdvisli vindri udrziavaji svo-
je vysoké Standardy kvality. Hladia do budtic-
nosti s vidinou inovacie, remeselnej preciznos-
ti a nekompromisnych standardov kvality.
Nastastie, rocnik 2025 uz teraz slubuje
vynimocné kvality napriek skorému datumu
zberu. Nové, svieze ndpady a velkd rozma-
nitost, spolocenska zodpovednost a starost-
livost o terroir dokazuju, Ze Sampanské nie
je len symbolom luxusu a elegancie, ale pre-
dovsetkym prislubom zachovania svetového
dedi¢stva UNESCO a prislubom iskrivych
chvil pozitku aj v budicnosti.

PreloZzené a upravené pre Falstaff Slovensko <
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V oktdbri Slovensko navstivila'lsabelle Bui, Clenka uzkeho,
len Sestélenného timu, ktory ma na starosti blendovanie
slavneho Krug Grande Cuvee. V reStauracii ECK, ktora je
oficialnou ambasadou znacky na Slovensku, predstavila

v poradi uz 173. ediciu ikonickeho Krug Grande Cuvee.

TEXT ELENA STRAPKOVA
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Tim, ktory stoji za
vyrobou champagne Krug

egustacny tim jedného z naj-
prestiznejsich sampanskych
domov sveta je plny skusenych
odbornikov, no tito mlad4 eno-
logicka si v iom rychlo nasla
svoje miesto. Ako zo 400 blendov vybrat
ten jeden spravny, ktory sa dostane do flase
a budd ho ochutnavat ludia na celom svete?
V rozhovore nam prezradila, aké st zakladné
principy v procese vyroby, aj to, ako znacka
postiva zazitok z degusticie na novu tGroveri
— parovanim Sampanského s hudbou.

FALSTAFF Akd bola vasa cesta k tejto
prestignej pozicii?

ISABELLE BUI Pre spolo¢nost som zacala
pracovat pred siedmimi rokmi a hned som
sa zapojila do vyroby a stala sa aj sucastou
degustacného timu. Zaujem o Sampanské
bol prirodzeny — narodila som sa a vyras-
tala v oblasti Champagne. Vedela som, ze
ostat vo vinohradoch a pracovat tam je
presne to, ¢o chcem. Pre tito pracu nie je
dolezité len samotné vzdelanie, ale aj dobre
vypestované chutové pohariky.

Nemali ste respekt pred tym, Ze budete

v jednom time s takymi ikonami, ako s
Oliver Krug ¢i Julie Cavil?

Skor som bola zvedava a ohromend celou tou
atmosférou, ktorti Krug so sebou prindsa. Od

\'%4
IADNE KOMPROMISY. AUTENTICITA JE
PRE NAS DOLEZITA. AK POTREBUJEME
VIAC CASU, DOPRAJEME SI HO.

zaCiatku mi vsak vsetci ¢lenovia degustacné-
ho timu pripominali, Ze ani napriek mladému
veku nemusim mat strach povedat svoj ndzor.
Moj hlas je rovnako dolezity ako kazdy iny.
To ma oslovilo. Firemna kulttra je vyborne
nastavend, neexistuje tu vyrazna hierarchia.

MoéZete menovat aspon jeden aspekt,
ktory vds na filozofii alebo pristupe

k prdci, ktory ma Julie, zaujal najviac?
Jej heslom je: ,,Ziadne kompromisy.“ ani
pri degustacii, ani pri zbere hrozna, ani pri
vybere pestovatelov. Ak potrebujeme viac
Casu, doprajeme si ho. Len netreba robit
kompromisy. Jediné, ¢o rozhoduje, je vysled-
ny produkt. Ale na to pridete velmi rychlo.

Ako si Krug udriuje svoju jedinecnii
autenticitu? Dnes je siicastou velkej
skupiny (LVMH), ako sa to dd skibit

s dedicstvom zakladatelov?

Prave ta autenticita je pre nas extrémne
dolezitd. Sme sucastou vicsej skupiny, a tak
mame silu velkého korporatu, ale zaroven si
zachovavame jedine¢nost malej rodinnej >

Pri vyrobe ikonického
champagne pracuju
kazdy rok s viac ako
400 vzorkami.
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> firmy. Cielom je zachovanie dediCstva,
ticta k nemu. Co sa tyka zmien, snazime sa,
aby boli skuto¢ne minimalne. Trosku mozno
pozmenime etiketu, no zaklad zostava.

Ako vyzerd proces vyberu hrozna, miesa-
nia vina, vyber spravneho cuvée?

Ako som uz spominala, sme doslova posad-
nuti mySlienkou individudlnosti a unikat-
nosti. Kazdy rok pracujeme so vzorkou 400
vin — 250 je novych a 150 z minuloro¢nej
rezervy. Testuju sa pat az Sest mesiacov, dva-
krat, aby sme zistili, ¢i st vhodné na miesanie
a ako sa budu spravat. Najdolezitejsie je ndjst
harmoniu chuti. Vysledok moze mat sviezu,
ale zaroven zreld, elegantnt a bohatd chut.
Od prvého testovania az po findlny produkt
uplynie asi pol roka. Najzaujimavejsi je ko-
niec marca. V laborat6riu namiesame rozne
verzie, ktoré navrhne Julie. Na konci tyzdna
hlasujeme, ktord vzorka sa stane vitaznou

a bude novou ediciou. Moja prva edicia, kto-
rej vyberu som sa zucastnila, bola v poradi
174., vyberali sme ju v roku 2018, takZze na
jej ochutnanie este len Cakdm.
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Isabelle Bui predstavila 173. ediciu Krug Grande Cuvée
v restauracii ECK, na fotke vpravo spolu so someliérom restauracie
Petrom Lunterom a $éfkucharom Danielom Tilingerom.

IELOM JE

ZACHOVANIE
DEDICSTVA A UCTA
K NEMU. ZMENY SU
SKUTOCNE
MINIMALNE.

Aktudlne ochutndvame novi 173. edi-

ciu Krug Grande Cuvée. Ako vznikala?
Rok 2017 bol skuto¢ne naro¢ny. Zacia-
tok roka bol dobry, pdda bola v idedlnom
stave, vSetky indikdtory boli ,,zelené.
Neskor prislo velmi mokré leto, extrémne
dazdivé, prsalo od jila do augusta. Char-
donnay vyslo o nieco lepsie, no naro¢nejsia
situdcia nastala v pripade Pinotu noir a Pi-
notu meunier. Pasovali sme sa so slabsou
$truktdrou hrozna. V niektorych pripadoch
totiz musime pri zbere uprednostnit zdravie
ovocia pred zrelostou, aby sme si boli isti,
ze vino bude zdravé. Ako som uz spomi-

nala, pri Sampanskom mdzeme miesat aj
vina z predoslych rokov. Spolahli sme sa
preto na elegantné Chardonnay z novembra
2004. Najstarsie vino, ktoré sme pouzili,
pochddzalo z drody z roku 2001. To nam do
findlnej zmesi pomohlo vniest viac vyzretej
chuti a komplexnosti.

Ako by ste nakoniec ohodnotili vyslednii
chut' 173. edicie?
Myslim, Ze je dokonald, hlavne ked zobe-
rieme do uvahy, aké narocné podmienky
boli v roku 2017.

V Champagni existuje velkd skdla produ-
centov — od velkych domov s milionovou
produkciou po malych vindrov s jednym
vinohradom a vinami, ktoré odrazZajii ich
terroir. Kde sa v tejto skdle nachddza Krug?
Je vela Sampanskych domov, ktoré kazdy
rok vyrabaji velmi podobné zmesi, edicie.
Tie chcd, aby zdkaznik dostal to, na ¢o je
zvyknuty, neexperimentuji. Potom st tu
mali vinari, ktor{ maju jeden vinohrad, je-
den terroir, chet sa lisit. Netvrdim, zZe jedna

Foto: dodané restauracia ECK, KRUG, Elena Strapkova



moznost je lepsia ako druha. Je to o vizii.
Nasa znacka md vela fanusikov. Je pravda,
ze kazdy rok prideme s novou ediciou,
predpokladdme, Ze kazda bude ind — iny
styl, iny rukopis. Kazdd jedna zac¢ina od
nuly, je to nova zmes, predchadza jej tro-
da. Budem rada, ak ochutnaite rozne edicie
a vy sami porovndte. A urdite si ndjdete aj
minimdlne jednu oblubenu.

Aké viastnosti hladdte vo vine vy osobne?
Komplexnost. Tie chute musia byt ako
ohrniostroj, musia v ustach explodovat. Chcem,
aby bolo silné a elegantné, aby bolo zrelé, no
zachovalo si aj sviezost. A zdroveri musi byt
schopné dozrievat s casom. Bude sice trochu
koncentrovanejsie, ale urcite neupadne.

Ako fungujii identifikacné Cisla vin, ktoré
ste neddvno zaviedli? Meni nejakym
sposobom zdkaznicku skiisenost to, Ze
odrazu vie, aky je vztah medzi vyrobcom
vina, jeho spracovatelom a vami?

Ur¢ite to pomaha aj ndm. Vsetko je transpa-
rentnejsie a jednoduchsie. Vetky informécie su

priamo dostupné. Ti, ktorych bavi dozvediet sa
viac o histérii a vyrobe vina, st nadsent, preto-
Ze sa s nimi mozeme podelit o nase poznatky.

Okrem iného ste nedavno v spoluprdci so
skladatelom Maxom Richterom zaviedli
pdrovanie champagne s hudbou. Ako
vznikol tento ndpad a ako to funguje?
Niekolko ¢lenov z ndsho champagne domu
boli muzikanti. Mnohi z nich st dodnes
hudobni nad$enci, takze sme nesli do tplne
neznamej sféry. Medzi hudbou a remesel-
nym spracovanim vina existuju paralely,
ktoré radi predstavujeme. Hudba pomaha

Tohtoro¢nou hlavnou ingredienciou,
ku ktorej vznikaju parovania k champagne
Krug po celom svete, je mrkva.

lepsie pochopit niektoré technické detaily
vyroby, S$pecifickd hudba sa spdja aj s Fran-
ctizskom. Spolupracu s Maxom Richterom
sme oficidlne predstavili len pred par diiami.
Zlozil tri skladby, ktoré budeme pri parova-
ni pouzivat. Z hladiska degusticii sa zrazu
zakaznikovi naskytne tGplne iny rozmer.

Nachddzame sa v restaurdcii ECK, ktord je
oficidlnou ambasddou znacky Krug na
Slovensku. Ako tieto ambasddy fungujii

a ako si ich vyberdte?

Délezita je pre nds komunita. Ambasada je
predizend ruka krajiny, domova, v nasom
pripade znacky. Musime si sadnuit aj s ku-
charom a someliérom, ktori v rdmci tychto
ambasad pracuji. Zdielame spolo¢na vaseri,
filozofiu, rovnakd lasku k pode a surovinam.

Na zdver sa opytam este jednu otdzku — o
je podla vds najdoleZitejsim odkazom
filozofie Josepha Kruga?

Jednoznacne vasen s celou jej dramatickos-
tou, s tym, ako vytvaral vina od hrozna az
po findlnu flasu. <
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CREMANT

V oblasti Loiry dozrievaju
crémanty v stale chladnych
tufovych jaskyniach, ¢im si
vytvaraju obzvlast jemné arémy.
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Foto: Gerald Angibaud, dodané
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